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Features

Chirurgenstahl — hohe Korrosionsbestandigkeit Stabilisiertes Holz — Esche & Walnuss, regional
Surgical steel — high corrosion resistance Stabilized wood — local ash & walnut wood
Acier chirurgical — haute résistance a la corrosion Bois stabilisé — fréne & noyer, local

Geschmiedet — in der Schweiz Von Hand gefertigt — in Biel
Forged — in Switzerland Manufactured by hand — in Biel
Forgé — en Suisse Fabriqué & la main — a Bienne



Design Benefits

SKNIFE DESIGN & AWARDS

Das Design ist in Zusammenarbeit mit namhaften Schweizer Spitzenkdchen entstanden. Der bewusst
fliessende Ubergang vom Giriff zur Klinge erméglicht ergonomisches Schneiden. Die Schnittkante hat durch das
optimierte Design keine Bertihrung zur Flache. sknife hat bereits 6 Jahre Gastronomie Erfahrung, ist heute in den

weltbesten Restaurants eingedeckt und wurde mit 3 internationalen Design Preisen ausgezeichnet.

Le design a été réalisé en collaboration avec des Top Chefs suisses renommeés. La transition s‘écoulant entre le
manche et la lame permet une coupe ergonomique et — grace a la conception optimisée — le fil de la lame est sans
contact avec la surface. sknife a déja 6 ans d‘expérience dans la gastronomie, et les couteaux sont aujourd-hui
proposeés par les meilleurs restaurants du monde et ont été honorés avec 3 prix de design internationaux.

The design was created in collaboration with renowned Swiss Top Chefs. The smooth transition from the
handle to the blade allows ergonomic cutting. Thanks to the optimized design, the knife-edge has no contact
with the surface. sknife already has 6 years of experience in gastronomy, is today endorsed in the world‘s best
restaurants and has been honored with 3 international design awards.

ENGAGEMENT
sknife ist offizieller Partner von Swiss Deluxe Hotels, Jeunes Restaurateurs (JRE), Grandes Tables de
Suisse und Ausriister der Schweizer Kochnationalmannschaft.

sknife est partenaire officiel des Swiss Deluxe Hotels, des Jeunes Restaurateurs (JRE), des Grandes
Tables de Suisse et fournisseur officiel de I'équipe culinaire nationale suisse.

sknife is official partner of the Swiss Deluxe Hotels, the Jeunes Restaurateurs (JRE), the Grandes
Tables de Suisse and official supplier of the Swiss National Culinary Team.
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References — Best Restaurants Worldwide

SRS

Mauro Colagreco, Le Mirazur, Menton

E3E03E3

Grant Achatz, Alinea, Chicago

ERERER

Viki Geunes, Zilte, Antwerp

EREG3E3

Cerea Brothers, Da Vittorio, Italy

EREG33

Emmanuel Renaut, Flocons de Sel, France

EREG3E3

Roca Brothers, Roca, Spain

€363

Franck Giovannini, Switzerland

EREG3E3

Juan Amador, Vienna

ERESE3

Anne-Sophie Pic, Lausanne & Valence

Yacht Club, Monaco
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SWiss knife

SKNIFE MESSER & GABEL

Geschmiedet in der Schweiz aus neuartigem Chirurgenstahl. Das Messer hat eine Harte von 58 HRC
(vergleichbar zu japanischen Messern) und eine vierfach hohere Korrosionsbestandigkeit. Dies ermaoglicht
erstmals auch den Einsatz auf Yachten oder Restaurants am Meer. Griffschalen aus stabilisiertem
Walnuss- und Eschenholz, Feinverarbeitung und Handabzug.

Forgé en Suisse en acier chirurgical novateur. Le couteau a une dureté de 58 HRC (comparable aux
couteaux japonais) et une résistance a la corrosion quatre fois plus €leveée ce qui permet pour la premiére
fois également I‘utilisation sur des yachts ou dans des restaurants en bord de mer. Manches en
bois de noyer et de fréne stabilisé€, finition manuelle.

Forged in Switzerland from novel surgical steel. The knife has a hardness of 58 HRC (comparable to
Japanese knives) and a four times higher corrosion resistance. This enables for the first time the use on yachts
or in restaurants by the sea. Handles made of stabilized walnut and ash wood, manual finishing.

Im September 2021 wurde das 20‘000 Messer gefertigt — Au mois de septembre 2021 le 20‘000°™ couteau a été
produit — In september 2021 the 20,000™ knife was produced



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Steakmesser / Couteaux a steak
S-101E sknife Steakmesser Esche schwarz 239.00
11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE

= 7640146641359 sknife couteau a steak fréne noir
IR frene tabie  acie chinugcal
S-101W sknife Steakmesser Walnuss 239.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641267 sknife couteau a steak noyer
IRUNIARNM over sabise acie hinugia
S-201E sknife Steakmesser 2er Set Esche schwarz 478.00
11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641366 sknife couteau a steak 2 piéces fréne noir
IRIIERY) frene tabie acie chingica
S-201W sknife Steakmesser 2er Set Walnuss 478.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641274 sknife couteau a steak 2 piéces noyer
MM nover sabise s acercrrurgial
S-401E sknife Steakmesser 4er Set Esche schwarz 956.00
11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641373 sknife couteau a steak 4 piéces fréne noir
MANIIIE rene sabiise s acierchrurgica
S-401EGHW sknife Steakmesser 4er Set assortiert 956.00
11.0 Esche dunkel, grau und hell, sowie Walnuss 1 PCE
7640146689986 sknife couteau a steak 4 piéces assortis
AN rene once. s, lir et noyer
S-401W sknife Steakmesser 4er Set Walnuss 956.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641281 sknife couteau a steak 4 piéces noyer
NI rover sabiise acierchrurgica
S-601E sknife Steakmesser 6er Set Esche schwarz 1°434.00
11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641526 sknife couteau a steak 6 piéces frénes noir
AN rene sabiise s acierchrurgica
S-601W sknife Steakmesser 6er Set Walnuss 1°434.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641533 sknife couteau a steak 6 piéces noyer

noyer stabilisé / acier chirurgical

contact@ceco.ch, Tel. +41 (0) 32 322 97 55, Fax +41 (0) 32 322 97 54



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Steakmesser / Couteaux a steak
S-109E sknife Steakgabel Esche schwarz 259.00
I 11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE
= | — 7640146641816 sknife fourchette a steak fréne noir
|||“|||"“ ||”|| ||||”"” || fréne stabilisé / acier chirurgical
S-109W sknife Steakgabel Walnuss 259.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641823 sknife fourchette a steak noyer
MM nover saoiss racer chinrgia
S-209E sknife Steakgabel Set Esche schwarz 518.00
- — 11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE
_'5_ | 7640146641830 sknife set fourchettes a steak fréne noir
|||“|||"“ ||”|| ||||”| m" fréne stabilisé / acier chirurgical
S-209W sknife Steakgabel Set Walnuss 518.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641847 sknife set fourchettes a steak noyer
DDA mover sabits  acierchirurgica
S-111E sknife Loffel Esche schwarz 259.00
- 11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE
N = 7640146689924 sknife cuillere fréne noir
IDURINIBN rene stabise s acir hingca
S-111W sknife Loffel Walnuss 259.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146689955 sknife cuillére noyer
IRUNIHIDNNY rover sabise  acier cinugia
S-208E sknife Steakbesteck Set Esche schwarz 498.00
" — 11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE
i A 7640146641854 sknife couverts a steak fréne noir
DU frene stabie  acier chinurgial
S-208W sknife Steakbesteck Set Walnuss 498.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641861 sknife couverts a steak noyer
DRI rover saviise s acer chirgica
S-308E sknife Steakbesteck Set Esche mit Loffel 757.00
“‘*: = 11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstanhl 1 PCE
. ‘__ 7640146689993 sknife couverts & steak avec cuillére fréne noir
S R o . Lo
|”I|| ”"” ”"" |||||‘||| |” fréne stabilisé / acier chirurgical
S-308W sknife Steakbesteck Set Walnuss mit Loffel 757.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146690012 sknife couverts a steak avec cuillére noyer
IDURIEIN rover saviise s acer chirgica
S-1208E sknife Steakbesteck mit Loffel Set 4tlg. Esche 3'028.00
\"‘__' = 11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE
. ‘__r 7640146690067 sknife couverts a steak avec cuilléere 4 pcs fréne
S A g ; P -
IIIMANAL~ fréne stabilise /acier chirurgical 12-teilig, Holzbox
S-1208W sknife Steakbesteck mit Loffel Set 4tlg. Walnuss 3'028.00
11.0 stabilisiertes Walnuss / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146690081 sknife couverts a steak avec cuillere 4 pcs noyer
|”II| ”"” ”"" I||||”|"” noyer stabilisé / acier chirurgical 12-teilig, Holzbox
10 contact@ceco.ch, Tel. +41 (0) 32 322 97 55, Fax +41 (0) 32 322 97 54



noyer stabilisé / acier chirurgical

contact@ceco.ch, Tel. +41 (0) 32 322 97 55, Fax +41 (0) 32 322 97 54

Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Tafelmesser / Couteaux de table
S-106E sknife Tafelmesser Esche schwarz 239.00
11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641649 sknife couteau de table fréne noir
DU frene stabie  acier cinurgial
S-106W sknife Tafelmesser Walnuss 239.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641656 sknife couteau de table noyer
UML) nover sabise  acier hinurgial
S-206E sknife Tafelmesser 2er Set Esche schwarz 478.00
11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641670 sknife couteau de table 2 piéces fréne noir
IDUNIBRR)_ frene stabie  acier cinurgial
S-206W sknife Tafelmesser 2er Set Walnuss 478.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641687 sknife couteau de table 2 piéces noyer
DA rover stabiise acier chirurgica
S-406E sknifeTafelmesser 4er Set Esche schwarz 956.00
11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641700 sknife couteau de table 4 piéces fréne noir
MM rene sabiise s acierchrurgica
S-406EGHW sknife Tafelmesser 4er Set assortiert 956.00
11.0 Esche dunkel, grau und hell, sowie Walnuss 1 PCE
7640146642141 sknife couteau de table 4 piéces assortis
AN rene once, s lir et noyer
S-406W sknife Tafelmesser 4er Set Walnuss 956.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641717 sknife couteau de table 4 piéces noyer
MM rover sabiise s acierchrurgica
S-606E sknife Tafelmesser 6er Set Esche schwarz 1°434.00
11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641724 sknife couteau de table 6 piéces fréne noir
MM rene sabiise s acierchrurgica
S-606W sknife Tafelmesser 6er Set Walnuss 1°434.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641731 sknife couteau de table 6 piéces noyer

11



Présentoir de vente pour 3 couteaux de poche

Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Tafelmesser / Couteaux de table
S-216E sknife Tafelmesserbesteck Set Esche schwarz 498.00
L 11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE
A 7640146642080 sknife couverts de table fréne noir
IDUNIBRIINY_ frene stabie  acie hinurgial
S-216W sknife Tafelmesserbesteck Set Walnuss 498.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146642097 sknife couverts de table noyer
DU over sabise  acie hirurgial
S-316E sknife Tafelmesserbesteck Set Esche mit Loffel 757.00
- - 11.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE
i ‘_ 7640146690036 sknife couverts de table fréne noir avec cuillére
A MMM rene sabiise s acer chirurgica
S-316W sknife Tafelmesserbesteck Set Walnuss mit Loffel 757.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146690029 sknife couverts de table noyer avec cuillére
IDUIIRIIE nover sabis  acierchirurgica
Display / Présentoir
SD-B Verkaufsdisplay fur sknife Besteck 200.00
1 PCE
Présentoir de vente pour couverts sknife
SD-M Verkaufsdisplay fur 4 Messer 200.00
1 PCE
Présentoir de vente pour 4 couteaux
SD-T Verkaufsdisplay fur 3 Taschenmesser 200.00
1 PCE

contact@ceco.ch, Tel. +41 (0) 32 322 97 55, Fax +41 (0) 32 322 97 54



Ausstellungs-Konzept

Magnetbrett

Taschenmesser (Verpackung dient als Display )

Display (Messer, Gabel, Loffel) / 32x30x18 cm

Display Taschenmesser / 32x30x18 cm Individuelles Shop-Konzept



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Kasemesser / Couteaux a fromage
S-102W sknife Kdsemesser Walnuss 259.00
11.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641397 sknife couteau a fromage noyer
UMM~ nover stabilise / acier chirurgical
S-102W+KWS sknife Kdsemesser mit Kasebrett Walnuss 418.00
35x17x2.5 mit Baumkante und Magnet 1 PCE
7640146642233 Couteau a fromage avec plateau de fromages noyer
NI~ avec flache naturelle et aimant
Trockenfleischmesser / Couteaux a viande séchée
S-104W sknife Trockenfleischmesser Walnuss 259.00
13.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641595 sknife couteau a viande séchée noyer
UMMM~ nover stabilisé /acier chirurgical
S-104W+KWS sknife Trockenfleischmesser mit Brett Walnuss 418.00
35x17x2.5 mit Baumkante und Magnet 1 PCE
7640146641762 Couteau a viande séchée avec plateau noyer
IRIIIMANAY~~ avee flache naturelle et aimant
Austern / Hartkdsemesser / Couteau a huires
S-103W sknife Austern / Hartkdsemesser 229.00
7.5 stabilisiertes Walnussholz/ Chirurgenstahl 1 PCE
7640146641557 sknife couteau a huitres / couteau a fromage dur
IUIIMAEN)~ nover stabilisé /acier chirurgical
Nachschéarfen / Affitage sknife
S-NS1 Nachschérfen 10.00
1 PCE
AffGtage
S-NS2 Nachscharfen, Holz polieren, Logo gravieren 18.00
1 PCE

Afftage, polissage du bois, gravure logo

14
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SWiss knife

LASERGRAVUREN INNERHALB 24H

Lasergravuren ,in Haus": Namensgravuren auf Klingen innerhalb 24 h bei Bestellungen bis 12:00 Uhr — fiir
personalisierte Prasente, Werbegeschenke, Promotionen oder als Erweiterung lhrer Serviceleistung. Gravuren
auf Holz- und Kartonboxen mdéglich, sowie Bearbeitung von Logos. Standard-Namensgravur in Schriftart Arial,

Hoéhe ca. 4 mm. Weitere Schriftarten und Gréssen auf Anfrage. CeCo Itd. garantieret einen professionellen

Nachschleif-Service, welcher auf die von CeCo angebotenen qualitativen Top-Produkte ausgerichtet ist.

Gravures au laser sur place: gravures d’un nom sur la lame dans les 24 h pour toute commande passée avant
12:00 h — pour des cadeaux personnalisés, des cadeaux promotionnels ou comme extension de votre service.
Gravures également sur des boites en bois et en carton ainsi que 'adaptation de logos. Des noms sont gravés avec
la police Arial, taille env. 4 mm. D'autres polices et tailles sont disponibles sur demande. CeCo ltd. vous
garantit un service d'affitage professionnel, sur tous le produits phares offerts par CeCo.

Laser engraving ,in-house": name engraved on the blade within 24 h if ordered before 12 noon — for
personalized gifts, business gifts, promotions or as an improvement of your service. Engravings also on
wood and cardboard boxes, logo processing. Names engraved in Arial font, height about 4 mm. More
fonts and sizes available on request. CeCo ltd. guarantees a professional regrinding service,
which is focussed on the top quality products offered by CeCo.
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SWiss knife

SKNIFE DAMASTMESSER & DAMASTGABEL 1'000 LAGEN

Torsionsdamast mit Gber 1000 Lagen. Korrosionsbestandiger Damast aus zwei hochwertigen
Messerstéhlen — RWL 34 und PMC 27. Sowohl das Messer als auch die Gabel sind in mehreren
Arbeitsschritten umgeschmiedet und von Hand in der Bieler Messermanufaktur fertiggestellt. Der

fliessende Ubergang von Klinge zu Griff wird durch die jeweils einzeln angepasste Struktur des
stabilisierten schwarzen Eschenholzes verstéarkt. Jedes Messer, jede Gabel ein Unikat.

Acier damassé en torsion avec plus de 1000 couches. Deux aciers damassées de haute
qualité — RWL 34 et PMC 27 — résistant a la corrosion. Le couteau ainsi que la fourchette sont reforgés
en plusieurs étapes de travail et finis a la main dans la manufacture de couteaux a Bienne. Gréce a la
structure du bois de fréne noir stabilisé — a chaque fois individuellement adapté — la transition entre
le manche et la lame est accentuée. Chaque couteau, chaque fourchette est unique.

Torsion damask steel with more than 1000 layers. Corrosion-resistant damask made of two
high-quality knife steels — RWL 34 and PMC 27. The knife as well as the fork are reforged in several
work steps and finished by hand in the knife manufactory in Biel. The smooth transition from the
handle to the blade is enhanced with the individual adapted structure of the stabilized black
ash wood. Each knife, each fork is unique.

Messerformen Damast Kasemesser Damast Damast-Gabel



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDVincl. TVA
Damastmesser / Couteaux damas
S-101DE sknife Steakmesser Damast Esche schwarz 899.00
11.0 stabilisierte Esche / Torsionsdamast rostfrei 1 PCE
_ = 7640146641458 sknife couteau a steak damassé fréne noir
|”II| ”"” ”"" |||||”|||” fréne stabilisé, acier damassé torsion, inoxydable
S-201DE sknife Steakmesser 2er Set Damast Esche schwarz 1°798.00
— 11.0 stabilisierte Esche / Torsionsdamast rostfrei 1 PCE
- -; 7640146641472 sknife couteau a steak damassé fréne noir 2 pcs
|”I|| ”"” ”"" ||||||H"” fréne stabilisé, acier damassé torsion, inoxydable
S-106DE sknife Tafelmesser Damast Esche schwarz 899.00
11.0 stabilisierte Esche / Torsionsdamast rostfrei 1 PCE
-AE e 7640146641663 sknife couteau de table damassé fréne noir
|”"| ”"” ”"" ||"|| u | m fréne stabilisé, acier damassé torsion, inoxydable
S-109DE sknife Steakgabel Damast Esche schwarz 999.00
) 11.0 stabilisierte Esche / Torsionsdamast rostfrei 1 PCE
_ o 7640146641878 sknife fourchette a steak damassée fréne noir
|”I|| ”"” ”"" |||||H|||” fréne stabilisé, acier damassé torsion, inoxydable
S-111DE sknife Loffel Damast Esche schwarz 999.00
e 11.0 stabilisierte Esche / Torsionsdamast rostfrei 1 PCE
N 7640146690043 sknife cuillere damassée fréne noir
|”"| ”"” ”"" |||||”I| m fréne stabilisé, acier damassé torsion, inoxydable
S-208DE sknife Steakbesteck Set Damast Esche schwarz 1°898.00
j— | e— 11.0 stabilisierte Esche / Torsionsdamast rostfrei 1 PCE
e R 7640146641885 sknife couverts a steak damassés fréne noir
|”II| ”"” ”"" |||||H|||” fréne stabilisé, acier damassé torsion, inoxydable
S-308DE sknife Steakbesteck Set Damast Esche mit Loffel 2°897.00
e L — 11.0 stabilisierte Esche / Torsionsdamast rostfrei 1 PCE
— =S 7640146690050 sknife couverts a steak avec cuillére fréne noir
A — I fréme stabilise, acier damassé torsion, inoxydable
S-1208DE sknife Steakbesteck mit Loffel Set 4tlg. 11°588.00
- e 11.0 stabilisierte Esche / Torsionsdamast rostfrei 1 PCE
—_ S 7640146690074 sknife couverts a steak avec cuillere 4 pcs
e — |”I|| ”"“”"“ |||||”|||” fréne stabilisé, acier damassé torsion, inoxydable 12-teilig, Holzbox
S-102DE sknife Kdsemesser Damast Esche schwarz 999.00
_ = 11.0 stabilisierte Esche / Torsionsdamast rostfrei 1 PCE
T — 7640146641564 sknife couteau a fromage damassé fréne noir
|”I|| ”"” ”"" ||||||” ||” fréne stabilisé, acier damassé torsion, inoxydable
S-103DE sknife Austernmesser Damast Esche schwarz 799.00
7.5 stabilisierte Esche / Torsionsdamast rostfrei 1 PCE
EE———— 7640146641571 sknife couteau a huitres damassé fréne noir
|”"| ”"” ”"" ||||||H"” fréne stabilisé, acier damassé torsion, inoxydable
S-104DE sknife Trockenfleischmesser Damast Esche schwarz 999.00
i 13.0 stabilisierte Esche / Torsionsdamast rostfrei 1 PCE
== 7640146641601 sknife couteau a viande séchée damassé fréne noir
|”I|| ”"” ”"" |||||| ”"” fréne stabilisé, acier damassé torsion, inoxydable
contact@ceco.ch, Tel. +41 (0) 32 322 97 55, Fax +41 (0) 32 322 97 54 17
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SKNIFE TASCHENMESSER

Das Taschenmesser lasst sich — dank dem weltweit einzigartigen Gleitlager in high-tech
Keramik — federleicht 6ffnen. Das Messer ist in den Ausfilhrungen Chirurgenstahl, Damast und Volldamast
erhaltlich. Die Volldamast-Variante gibt es noch mit einem Diamanten besetzten Klingenriicken oder mit
PVD beschichtetem Damastgriff. Die Holzgriffe sind aus stabilisiertem Eschen- oder Walnussholz. Jedes
Messer wird von Hand in der Bieler Messermanufaktur gefertigt und ist somit ein Unikat.

Le couteau de poche est muni d‘un palier lisse novateur en céramique high-tech — qui est unique au monde.
Grace a cette innovation le couteau s‘ouvre aisément. Le couteau est disponible en acier chirurgical ainsi qu‘en acier
damassé ou en damas entier. La version en damas entier existe également avec le dos serti de diamants ou
avec cotes en acier damassé revétus de PVD. Manches en bois: fréne ou noyer stabilisé. Chaque
couteau est fabriqué a la main dans la manufacture de couteau a Bienne et est ainsi unique.

The pocket knife can be opened easily due to the novel plane bearing made of high-tech ceramics that is
unigue in the world. The knife is available in surgical, damask and full damask. The full damask version exists
also with a diamond-set blade back or with PVD-coated damask handle shells. The wooden handles are
made of stabilized ash or walnut wood. Each knife is manufactured by hand in the knife manufactory
in Biel and therefore is unique.



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Taschenmesser / Couteaux de poche

ST-101DD sknife Taschenmesser Voll-Damast 1°999.00

5 / 10.0 rostfreier Torsionsdamast 1 PCE

_ Q§ 7640146642875 skpife couteau de pochg damas entier
> 4 IVIIWANIY ~ acter damassé torsion, inoxydable

ST-101DE sknife Taschenmesser Damast Esche 999.00
10.0 Klinge und Rucken rostfreier Torsionsdamast 1 PCE
7640146642073 sknife couteau de poche damassé fréne noir
||||||||"|||||||| |||"|||| ||| lame et dos du couteau acier damassé torsion
ST-101DW sknife Taschenmesser Damast Walnuss 999.00
10.0 Klinge und Rucken rostfreier Torsionsdamast 1 PCE
7640146642301 sknife couteau de poche damassé noyer
||||||||"|| |||||| ||||| |||"|| lame et dos du couteau acier damassé torsion
ST-101E sknife Taschenmesser Esche schwarz 599.00
10.0 stabilisiertes Eschenholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146642059 sknife couteau de poche fréne noir
m“m"u "H” ‘I“I“"'" fréne stabilisé / acier chirurgical
ST-101W sknife Taschenmesser Walnuss 599.00
10.0 stabilisiertes Walnussholz / Chirurgenstahl 1 PCE
7640146642042 sknife couteau de poche noyer
MMM nover stabitse  acier chinugica
STS-101D sknife Taschenmesser Diamant 5’990.00
10.0 Voll-Damast, 51 Diamanten @1.8mm = 1.2 Karat 1 PCE
7640146689962 sknife couteau de poche diamant
m“m"u"u” Hmm “" damas entier, 51 diamants @1.8mm = 1.2 carat
STS-101G sknife Taschenmesser goldfarbig beschichtet 2°490.00
10.0 Voll-Damast 1 PCE
7640146689979 sknife couteau de poche revétement couleur or

damas entier
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SWiss knife

SKNIFE MESSERTASCHE & ZUBEHOR

Im Emmental von Hand aus schwarzem Leder gefertigt, bietet die zusammenrollbare Messertasche Platz
fur 5 Messer, welche mit einer magnetischen Lasche geschiitzt sind. Die Messertasche ist zusammengestellt
mit den besten Messern flr Kochprofis wie auch fur Lehrlinge. Im Einsatz seit Jahren bei den
Schweizer Kochnationalmannschaften.

Faite a la main en cuir noir en Emmental, la mallette a couteaux enroulable offre de la place pour 5 couteaux
lesquelles sont protégés par des rabats magnétiques. La mallette a couteaux contient les meilleurs couteaux pour
les professionnels de la cuisine ainsi que pour les apprentis. Utilisé depuis des années par les
équipes nationales suisses des cuisiniers.

Manufactured in Emmental by hand from black leather the rollable knife bag can accommodate up to 5 knives

which are protected with a magnetic flap. The knife bag is composed with the best knives for cooking professionals
as well as for apprentices. In use for years with the Swiss culinary national teams.

SM-L-BS, bestiickte sknife Messertasche mit Kai Shun Messern:

1 x DM-0701 Allzweckmesser 1 x 90 255 07 05 Triangle Garnierset 7 tlg

1 x DM-0761 Flex. Filiermesser

1 x DM-0702 Santoku 1 x 50 487 30 00 Triangle Pinzette 30 cm

1 x DM-0704 Schinkenmesser 1 x 73 530 12 00 Triangle Winkelpalette 12 cm
1 x DM-0705 Brotmesser 1 x 46020 Microplane Premium Zester/Reibe

SM-L-BW, bestiickte sknife Messertasche mit Kai Wasabi Messern:

1 x 6715U Allzweckmesser 1 x 90 255 07 05 Triangle Garnierset 7 tlg

1 x 6761F Flex. Filiermesser

1 x 6716S Santoku 1 x 50 487 30 00 Triangle Pinzette 30 cm

1 x 6723L Schinkenmesser 1 x 73 530 12 00 Triangle Winkelpalette 12 cm

1 x 6723B Brotmesser 1 x 46020 Microplane Premium Zester/Reibe



Set 6710P,6715D,6716N,6716S,6721Y

Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Messertaschen / Malletes pour couteaux
SM-L sknife Messertasche Kunstleder 229.00
56x44x2 Rolltasche fiir 5 Messer und Zubehér 1 PCE
7640146641311 sknife mallette a couteaux en similicuir
|”II| ”"” ”"" ||||| ||"|” mallette enroulable pour 5 couteaux et accessoires
SM-L-BS sknife Messertasche Kunstleder bestiickt 1°369.00
56x44x2 mit 5 Kai Shun Messer und Zubehor 1 PCE
7640146641328 sknife mallette & couteaux en similicuir équipe
m“m"H "H” ‘l"‘ ‘“H” avec 5 couteaux kai shun et accessoires
SM-L-BW sknife Messertasche Kunstleder bestiickt 679.00
56x44x2 mit 5 Kai Wasabi Messer und Zubehor 1 PCE
7640146641335 sknife mallette en similicuir équipe
m“m"u "H” ‘I"‘ “ ”I” avec 5 couteaux kai wasabi et accessoires
DM-0780 Kai Shun Messertasche 129.00
50x27x10 fur 9 groRRe und 8 kleine Messer 1 PCE
4260036144277 Kai mallette a couteaux Shun
INIERTANNNN -~ pour 9 grands et 8 petits couteaux
DM-0781 Kai Shun kleine Messertasche 69.00
46x16x7 fuir 4 groRe und 3 kleine Messer 1 PCE
4260163211705 Kai petite mallette a couteaux Shun
DM pour @ grands et 3 petis couteau
DM-0781EU67 Kai kleine Messertasche mit 5 Messern 369.00
45x16x7 Set 6710P/6715U/6716S/6720C/6723L 1 PCE
4260163211729 Kai petite mallette avec cing couteaux
|||| |||\|| H| |H||||||\ |||||” Set 6710P/6715U/6716S/6720C/6723L
DM-0781JP67 Kai kleine Messertasche mit 5 Messern 369.00
45x16x7 Set 6710P,6715D,6716N,6716S,6721Y 1 PCE
4260163211712 Kai petite mallette avec cing couteaux
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Klingenschutz Protect / Protection de lame
SK-L Magnetischer Klingenschutz L Protect 35.00
32x6 eingeschweisste Magnete, Polyester Gewebe 5 PCS/PACK
7640146641168 Protége-lame magnétique, L Protect
IDUIAROR) eimants souses, issu en polyestr
SK-M Magnetischer Klingenschutz M Protect 29.00
24x6 eingeschweisste Magnete, Polyester Gewebe 5 PCS/PACK
7640146641151 Protege-lame magnétique, M Protect
IDUMIBRINDINY imants souses, ssu en polyestr
SK-S Magnetischer Klingenschutz S Protect 25.00
18.5x4.8 eingeschweisste Magnete, Polyester Gewebe 5 PCS/PACK
7640146641144 Protége-lame magnétique, S Protect
IDUMIARDI~ eimants souses, issu en polyestr
Klingenschutz Leder / Protection de lame en cuir
SK-M-LS Magnetischer Klingenschutz M Leder schwarz 59.00
24x6 eingeschweisste Magnete 5 PCS/PACK
7640146641212 Protege-lame magnétique, M, cuir noir
IR cimans souses
Schubladeneinsatz / Insert de tiroir
SE-L Schubladeneinsatz in Tannenholz 35.00
2,5x6 x40 alle Klingenformen bis 27cm 5 PCS/PACK
7640146642271 Insert de tiroir en bois de sapin
DU toutestes formes d ames jusauia 27cm
SE-LB Geschenkbox mit Schubladeneinsatz 39.00
3,0x6,5x41 alle Klingenformen bis 27cm 1 PCE
7640146642295 Boite cadeau avec insert de tiroir
IDURIDINN toutes s formes ce ames jusqa 27cm
SE-M Schubladeneinsatz in Tannenholz 29.00
25x6x33 alle Klingenformen bis 20cm 5 PCS/PACK
7640146642264 Insert de tiroir en bois de sapin
IDUIARINI toutestes formes e ames jusauia 206m
SE-MB Geschenkbox mit Schubladeneinsatz 35.00
3,0x6,5x34 alle Klingenformen bis 20cm 1 PCE
7640146642288 Boite cadeau avec insert de tiroir

toutes les formes de lames jusqu'a 20cm
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MESSERBLOCKE

sknife Messerblocke hergestellt in der Schweiz, aus heimischem Eichenholz. Der magnetische Block bietet
Platz fir 5 Kiichenmesser. Der schrage Messerblock (2 Grossen) bietet Platz fiir 8/10 Messer mit Klingenlange bis
24/27cm und Klingenbreite bis 4,5/6 cm. Die Messerblocke von KAl werden alle in der Schweiz, Deutschland
oder in Osterreich hergestellt; erhaltlich sind sie in verschiedenen Ausfilhrungen je nach
Variante in Eichen- oder Walnussholz.

Les blocs de couteaux sknife sont fabriqués en Suisse, en chéne local. Bloc magnétique: pour 5 couteaux de
cuisine. Bloc oblique (2 grandeurs): pour 8/10 couteaux, avec une longueur de lame jusqu'a 24/27 cm et une largeur
de lame jusqu‘a 4,5/6 cm. Les blocs de couteaux KAl sont tous produits en Suisse, en Allemagne ou en Autriche;

selon le modeéle ils sont disponibles en bois de chéne ou de noyer.

The sknife knife blocks — made of local oak — are produced in Switzerland. The magnetic block has a capacity for 5
kitchen knives. The oblique block (2 sizes) offers space for up to 8/10 knives with blade length of 24/27 cm and width
of 4,5/6 cm. The KAl knife blocks are all manufactured either in Switzerland, Germany or Austria; they are

available in oak or walnut wood, depending on the model.

KAl Messerblock, magnetisch sknife Messerblécke

KAI Messerblock ,,Stonehenge*



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

SKNIFE
S-ME1 Messerblock Eiche drehbar 449.00
8.9x8.9x27.5 geeignet fir 5 Messer 1 PCE
7640446641417 Bloc de chéne pivotant
WVIRTI - pour s couteaux
S-MK-E Messerblock Eiche schrag klein 149.00
18x24x7 geeignet fir 8 Messer 1 PCE
7640146641809 Bloc de couteau chéne oblique
IVINIWANI ~ pour 8 couteaux
S-MM-E Messerblock Eiche schrag 169.00
26x30x8.4 geeignet fir 10 Messer 1 PCE
7640146641427 Bloc de couteau chéne oblique
IVIIWANIN~— pour 20 couteaux

CAMINADA
AC-M Caminada Magnet-Messerblock 499.00
29x14x14 Walnussholz und Edelstahlplatte 1 PCE
7640146641052 Caminada bloc support magnétique
WVINUIAMING ~~ supwort en acier fin / bois noyer

KYOCERA
K BLOCK 4 Kyocera Bambusmesserblock 69.00
34x12.3x6.6 fur 4 Messer bis 20 cm 1 PCE
4960664660933 Kyocera porte-couteau en bambou
[AJNINRAHNN -~ pour 4 couteaux jusqua 20 em
KB-RD BK Kyocera Messerblock 59.00
11x11x22.5 fur 6-8 Messer 1 PCE
4960664847167 Kyocera porte-couteau
INTRIRIIRI - pour6-8 couteaux
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

KAI
6600-BN Kai Messerblock Wasabi Eichenholz 179.00
23.5x13%x22 unbestiickt (fir 8 Messer) 1 PCE
4260036144055 Kai porte couteau Wasabi en bois de chéne
ININAIANNNY ~~ vide (pour 8 couteaux)

DM-0794 SB Kai Magnet Messerblock 579.00
31x18x34 unbestiickt 1 PCE
4260036144383 Kai porte-couteau magnétique

INUAUIN - vide

DM-0799 Kai Magnet Messerblock drehbar 599.00
31x18x34 unbestlickt 1 PCE
4260163215574 Kai porte-couteau magnétique

MLy viee

DM-0810 Kai Messerblock Walnussholz 239.00
23.5x13x22 unbestiickt (fir 8 Messer) 1 PCE
4260163215406 Kai porte couteau en bois de noyer

ININTUMN] -~ vide (pour 8 couteaux)

STH-3 Kai Magnet-Messerblock "Stonehenge" 379.00
21x21x28 unbestiickt / Eichenholz und Edelstahlplatte 1 PCE
4260163212580 Kai bloc support magnétique "Stonehenge”

||||||||||||| |||||"||||||I||| vide / bois de chéne et support en acier

STH-3.3 Kai Magnet-Messerblock "Stonehenge" klein 319.00
19x12x32 unbestiickt / Eiche und Granitplatte 1 PCE
4260163214669 Kai bloc support magnétique "Stonehenge" petit

||||||||||||| |||||"|I|| || |||| vide / bois de chéne et support en granit

STH-4 Kai Magnet-Messerblock "Stonehenge” 559.00
21x21x30 unbestilickt / Walnussholz und Granitplatte 1 PCE
4260163212801 Kai bloc support magnétique "Stonehenge”

vide / bois de noyer et support en granit
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
KAI
STH-4.1 Kai Magnet-Messerblock "Stonehenge" klein 269.00
18x10x28 unbestiickt / Walnussholz und Edelstahlplatte 1 PCE
4260163212818 Kai bloc support magnétique "Stonehenge"
INTHATNI ~ vide 7 bois de noyer et support en acier
STH-4.3 Kai Magnet-Messerblock "Stonehenge" klein 339.00
19x12x32 unbestiickt / Walnussholz und Granitplatte 1 PCE
4260163213211 Kai bloc support magnétique "Stonehenge" petit
INTIATIINNG ~~ vide 7 bois de noyer et support en granit
STH-5 Kai Magnet-Messerblock "Stonehenge" 479.00
21x21x30 unbestiickt / Walnussholz und Edelstahlplatte 1 PCE
4260163218537 Kai bloc support magnétique "Stonehenge"
INTHATILY ~~ vide 7 bois de noyer et support en acier
GUDE
5370 Gude Messerpult Buche schwarz 189.00
23x29x11 unbestickt 1 PCE
4006214537000 Gude porte-couteaux en bois de hétre noir
(NN, vice
KAI
DM-0800 Kai Holz-Magnetleiste, Eiche 169.00
39x6.5x3 1 PCE
4260163212603 Kai bar magnétique en bois de chéne
ORI
DM-0807 Kai Holz-Magnetleiste, Walnuss 189.00
39x6.5x3 1 PCE
4260163214676 Kai bar magnétique en bois de noyer
LRI
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KAl Nesm&ﬁk .\/( andreas schheidholz

SCHNEIDEBRETTER

Massivholz-Schneidbretter und Hackblécke aus FSC zertifiziertem Holz, in DACH Landern von
Hand in kleinen Schreinereien gefertigt, ermdglichen eine hochwertige, langlebige und professionelle
Unterlage zum Schneiden. Von Zeit zu Zeit mit Macadamia Nussél von Windmiuihle oder
Pflegewachs von Nesmuk 6len.

Les planches a découper en bois massif certifi¢ FSC sont fabriquées a la main en Allemagne,
Autriche et en Suisse, dans de petites menuiseries. Les planches permettent une coupe professionnelle,
de haute qualité. Utilisez de temps en temps de I‘huile de noix de Macadamia de
Windmdtihle ou de la cire de Nesmuk.

Solid wood cutting boards and chopping blocks made of FSC certified wood, manufactured in
Germany, Austria and Switzerland by hand in small joineries, allow a high-quality, durable and professional
wooden base for cutting. Use from time to time macadamia nut oil from
Windmuhle or care wax from Nesmuk.

Schneidholz Brotbrett Schneidholz Caminada Hackblock



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

SCHNEIDHOLZ
B-333 Magnetleiste Walnuss 159.00
35x6x1.7 Klebebefestigung (ohne Bohren) 1 PCE
4260523923347 Bar magnétique / noyer
(TN montage adnésif (montage sans percage)

B-373 Magnetleiste Walnuss 229.00
55x6x1.7 Klebebefestigung (ohne Bohren) 1 PCE
4260523923743 Bar magnétique / noyer

UMM montage achésit (montage sans percage)

B-114 Frihstucksbrett 69.00
27x18x1.7 Maserwalnuss 1 PCE
4260523921145 Planche petit déjeuner

T —

B-014 Steakbrett Maserwalnuss 109.00
30x20x2.8 Maserwalnuss 1 PCE
4260523920148 Planche a steak noyer

AT

B-034 Schneidbrett mit Saftrille S 219.00
36 x26x3.5 Maserwalnuss 1 PCE
4260523920346 Planche a découper avec rainure a jus S

INUNWIRE - nover

B-054 Schneidbrett mit Saftrille M 329.00
42 x30x 4.0 Maserwalnuss 1 PCE
4260523920544 Planche a découper avec rainure a jus M

IO~ nover

B-074 Schneidbrett mit Saftrille L 439.00
51x36x4.5 Maserwalnuss 1 PCE
4260523920742 Planche a découper avec rainure a jus L

IO nover

B-094 Schneidbrett mit Saftrille XL 559.00
60 x 44 x 4.5 Maserwalnuss 1 PCE
4260523920940 Planche a découper avec rainure a jus XL

LT ——
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Serie | Série

Art. Nr./ N° art.

Klinge / Lame cm

Beschreibung / Description

CHF / FRS
UVP inkl. MwSt.

EAN Code PDVincl. TVA
SCHNEIDHOLZ
B-384 Brotbrett klein mit Auffangschale 329.00
36 x 26 3,8 Maserwalnuss 1 PCE
4260523923842 Planche a pain petite avec bac
INIHIARNANE — nover
B-387 Brotbrett gross mit Auffangschale 439.00
42 x 30 x 4,3 Maserwalnuss 1 PCE
4260523923873 Planche a pain grande avec bac
TR TECH ———
B-514 Schneidbrett mit Auffangschalen 269.00
42x30x4 Maserwalnuss 1 PCE
4260523925143 Planche a découper avec bacs
IR T ——r
B-194 Servierbrett 169.00
52 x 18 x2.5 Maserwalnuss 1 PCE
4260523921947 Planche a servir
T ——
CAMINADA

AC-H Caminada Schneidbrett Walnuss 349.00
39x26x5 1 PCE
7640146641045 Caminada bloc a hacher, bois de noyer
LT
AC-HL Caminada Schneidbrett Walnuss gross 399.00
49x33x5 1 PCE
7640146641342 Caminada bloc a hacher, bois de noyer, grande
AR
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
KAI
DM-0789 Kai Schneidbrett, Eiche 179.00
39x26x3.6 1 PCE
4260163212450 Kai bloc a hacher en bois de chéne
HHTRL T
DM-0795 Kai Hackblock, Eiche (Kopfholz) 199.00
39x26.2x5.3 1 PCE
4260036144246 Kai bloc a hacher, bois de chéne
IR
DM-0801 Kai Hackblock, Eiche (Kopfholz) 219.00
39x26.2x5.3 mit Saftrinne 1 PCE
4260163213228 Kai bloc a hacher, bois de chéne
INUNNAAG - avee rainure ajus
DM-0802 Kai Hackblock XL, Eiche (Kopfholz) 319.00
39x39x5.3 1 PCE
4260163213235 Kai bloc a hacher XL, bois de chéne
HHTEE T
KYOCERA
BB-100 Kyocera grosses Schneidbrett schwarz 19.00
37x25x%x2 flexibel 1 PCE
4960664670819 Kyocera planche a découper noir

flexible
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
NESMUK
EBEG2010 Essbrett 69.00
27x18x2 Eiche gerauchert 1 PCE
4260263699038 Bloc a servir
IR oois o cnere ame
HSEG4352010 Hack- und Schneidebrett 499.00
43.5x30.5x4 Eiche gerduchert 1 PCE
4260263699151 Bloc a hacher
NI o de chene fume
HSEG5702010 Hack- und Schneidebrett 599.00
57 x40x5 Eiche gerduchert 1 PCE
4260263699137 Bloc a hacher
I o de chene fume
HOLZPFLEGE / SOINS DU BOIS
9100,050,00 WM Holzpflegedl 25.00
50ml Jojoba und atherisches Zitronendl 1 PCE
4002108261549 WM Huile de soins pour le bois
AR RO
B-001 Pflegeset Bio Raps Ol 29.00
50mi Baumwolltuch / Schleifschwamm 1 PCE
4260523920018 Huile bio d'entretien pour le bois
NN avee tssu en coton/ eponge
WOE1002010 Nesmuk Pflege Wachsdl 39.00
100ml Holzpflegedl 1 PCE
4260263699090 Nesmuk huile d'entretien pour le bois

huile d'entretien pour le bois
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KAl

SCHLEIFTECHNIK

Abgestimmte Schleiftechnik: mit dem AP-118 Set erhéalt man schnell einen guten symmetrischen
Schliff und kann effizient Fehler rausschleifen. Durch das anschliessende Verwenden des DM-0400 oder des
5'‘000er Steins Naniwa erhalt man bereits ein Ergebnis von einem neuen Messer. Mit dem Lederriemen von Nesmuk
(STR3752011) oder dem 10°000er Stein Naniwa kann man sich in die Welt der japanischen Sushi-Meister
vorarbeiten. Fir das Nachschleifen von sknife Steakmessern empfehlen wir den
Korund-Wetzstab 1085,1200,020000.

Technique d’afftitage adaptée: avec le set AP-118 on obtient rapidement un affitage symétrique;
les défauts peuvent rapidement étre éliminés. En utilisant ensuite la pierre d’aiguisage DM-0400 ou de la
pierre Naniwa avec son grain de 5000 on obtient un résultat d‘un couteau neuf. Avec le cuir a rasoir
de Nesmuk (STR3752011) ou avec la pierre Naniwa 10°000 vous étes préts a entrer dans le monde
des maitres japonais du sushi. Pour I'affdtage des couteaux a steak sknife nous
recommandons l‘aiguisoir en corindon 1085,1200,020000.

Matching sharpening techniques: with the AP-118 set you get a good symmetrical grinding and you
can efficiently grind out mistakes. By using the DM-0400 or the 5'000er stone Naniwa you get a result from
a new knife. With the leather strap from Nesmuk (STR3752011) or with the 10‘'000 stone Naniwa you
can work your way into the world of Japanese sushi masters. For the regrinding of sknife
steak knives we recommend the corundum sharpening rod 1085,1200,020000.

Naniwa 10‘000er Stein Korund-Wetzstab Kombi-Wetzstein



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

NANIWA
A-902 Schleifsteinhalter / Stahl 49.00
28x7.6x3.6 Hergestellt in Japan 1 PCE
4955571279040 Support de pierre & aiguiser / acier
UMY~ febrique au japon
S1-404 Super stone 400 Kérnung 79.00
21x7x1 Vorschliff / Hergestellt in Japan 1 PCE
4955571291431 Super stone 400 grain
INITNRNY~~ Pre-afiotage / fabriqué au japon
S1-410 Super stone 1000 Kérnung 89.00
21x7x1 Grundschliff / Hergestellt in Japan 1 PCE
4955571291455 Super stone 1000 grain
[IITONNHNY ~ Aftotage de base /fabriqué au japon
S1-450 Super stone 5000 Kérnung 129.00
21x7x1 Feinschliff / Hergestellt in Japan 1 PCE
4955571291486 Super stone 5000 grain
I At fn ebriaue au apon
S1-490 Super stone 10'000 Kérnung 149.00
21x7x1 Politur / Hergestellt in Japan 1 PCE
4955571291509 Super stone 10'000 grain

Polissage / fabriqué au japon

contact@ceco.ch, Tel. +41 (0) 32 322 97 55, Fax +41 (0) 32 322 97 54
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
NANIWA
AP-S1-410 Schleifset mit Streichriemen 449.00
AP-118SET + STR3752011 + S1-410 + A-902 1 PCE
7640146642356 Set aff(tage avec cuir a rasoir
I Aessasey+ sTRarsaon + si-io « oz
S1-404SET Super stone Set 3 tlg. / Hergestellt Japan 239.00
21x7x1 Kdrnung 400 + 5'000 + Schleifsteinhalter 1 PCE
7640146642363 Super stone set 3 pieces / fabriqué au japon
MWD Grein 400+ 5000 + support e piere
S2-SET Super stone Set 5 tlg. / Hergestellt Japan 479.00
21x7x1 Kérnung 400 + 1000 + 5000 + 10'000 + A-902 1 PCE
7640146642370 Super stone set 5 pieces / fabriqué au japon
MMM Grein 400 1000 + 5000 + 10000 + 402
NESMUK
STR3752011 Streichriemen Leder 219.00
375 mit drei impréagnierten Diamantkérnungen 1 PCE
4260263699175 Cuir a rasoir
|||||||H|H| ”m Im"”‘ln avec trois grains de diamant imprégnées
WINDMUHLE
1085,1200,020000 WM Korund-Wetzstab 149.00
fur Damast- und Stahlmesser 1 PCE
4002108301948 WM aiguisoir en corindon
DOUIMMIN] pour s couteaus n acir et damasse
KYOCERA
CSW-18-BK Kyocera Keramikschleifstab 39.00
23.0 fur Stahl- und Japanmesser 1 PCE
4960664339556 Kyocera fusil céramique 10 PCS/PACK
IUNIIMIN] pour s couteaus n acir etjaponais
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

KAI
DM-0400 Kai Kombi-Wetzstein 1000/4000 Kérnung 219.00
21X7x3 Hergestellt in Japan 1 PCE
4901601174212 Kai combinaison d'aigusage 1000/4000 5 PCS/PACK
[WNANARITITANNY~ fabriqué au japon
DM-0708 Kai Shun Kombi-Wetzstein 300/1000 Kérnung 89.00
18.4x6.2x2.8 Hergestellt in Japan 1 PCE
4901601556674 Kai Combinaison d'aigusage 300/1000 5 PCS/PACK
MBI febriase v jpon
AP-0305 Kai Kombi-Wetzstein 400/1000 Kérnung 69.00
25.2x9.4x5.0 1 PCE
4901601424621 Kai Combinaison d'aigusage 400/1000
TN
AP-0306 Kai Diamantschleifstein 3000 Kérnung 79.00
25.2x9.4x3.5 1 PCE
4901601424638 Kai Pierre diamant a aiguser 3000 grain 5 PCS/PACK
AR
AP-0316 Kai Kombi-Wetzstein 3000/6000 Kérnung 89.00
25.2x9.4x5.0 1 PCE
4901601201987 Kai Combinaison d'aigusage 3000/6000
AT
AP-2455 Kai Rektifizierstein 59.00
17.0x6.0x1.7 zum Flachschleifen von Schleifsteinen 1 PCE
4901601359183 Kai Pierre a rectifier
UL pour ces peres a atirer
AP-0308 Kai Diamant- und Keramikschérfer 35.00
14x5x5.5 fur Stahlmesser 1 PCE
4901601364118 Kai aiguiseur diamant et céramique
MR pour s couteaus en acie
AP-118SET Kai Elektrischer Messerscharfer & Poliereinheit 139.00
13.8x11.1x10.5 fur Damast- und Stahlmesser 1 PCE
4260036144772 Kai Aiguiseur élec. & Mod. de rechange+molettes 6 PCS/PACK
|||| ||||||| | |||||||I|I|||||||| pour les couteaux damassés et en acier, incl. TAR
APF-118 Kai Poliereinheit fir AP-0118 29.00
8x6.5x3.5 1 PCE
4901601433784 Kai Module de polissage 10 PCS/PACK
TR
APR-118 Kai Ersatzschleifeinheit fir AP-0118 29.00
8.0x6.5x3.5 1 PCE
4901601433821 Kai Module de rechange avec molettes 10 PCS/PACK
| NTERATC Y
DH-5268 Schleifhilfe fir sym. geschl. Messer 9.00

1 PCE
4901601555196 Kai Aide pour un aiguisage symmetrique 20 PCS/PACK
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KAl

KAI NAGARE

Die Kai Shun Nagare Kochmesser Serie ist eine Neuentwicklung von Kai. Der ergonomische Griff aus Pakkaholz
liegt sehr angenehm in der Hand und erlaubt ein ermidungsfreies Arbeiten. Ausgangsmaterial sind die sehr harten
Stahle VG10 und VG2 72. Stahle, welche im Schmiedeverbund zu 72 Lagen verschmiedet werden. Die Struktur
der Messerklinge wird dank einem sehr aufwendigen und von Kai fur die Nagare Kochmesser erstmals
angewandtem Schmiedeverfahren namens Dualcore erzielt.

La série de couteaux de cuisine Kai Shun Nagare est un nouveau développement de Kai. Le
manche ergonomique en bois de pakka offre une prise en main optimale. La matiére premiére sont les
aciers extrémement durs VG10 et VG2 72 forgés en 72 couches. La lame obtient sa structure — pour
la premiére fois appliqué chez Kai pour les couteaux de cuisine Nagare — gréce a une
technique de forge nommée Dualcore.

The Kai Shun Nagare chef's knives series is a new development from Kai. The ergonomic handle made
of pakka wood fits comfortably in the hand. The raw materials are the extremely hard steels VG10 and VG2 72
forged into 72 layers. The blade structure is achieved — the first time applied from Kai for the Nagare
chef's knives — with a very elaborated forging process called Dualcore.

Nagare Klingenstruktur Nagare Klinge und Griff Nagare Griff



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Shun Nagare / Shun Nagare
NDC-0700 Kai Shun Nagare Officemesser 329.00
9.0 VG-10 & VG-2 Damaststahlkinge 72 Lagen 61 HRC 1 PCE
4901601006452 Kai Shun Nagare couteau d'office 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"||I||”| ml"” VG-10 & VG-2 lame en acier damassé,72 couches,61H
NDC-0701 Kai Shun Nagare Allzweckmesser 359.00
= 15.0 VG-10 & VG-2 Damaststahlkinge 72 Lagen 61 HRC 1 PCE
R s — 4901601006445 Kai Shun Nagare couteau universel 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"|||||H| ||‘|||” VG-10 & VG-2 lame en acier damassé,72 couches,61H
NDC-0702 Kai Shun Nagare Santoku Messer 459.00
- - 18.0 VG-10 & VG-2 Damaststahlkinge 72 Lagen 61 HRC 1 PCE
4901601006414 Kai Shun Nagare Santoku 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"||I||”| ||"||” VG-10 & VG-2 lame en acier damassé,72 couches,61H
NDC-0704 Kai Shun Nagare Schinkenmesser 459.00
23.0 VG-10 & VG-2 Damaststahlkinge 72 Lagen 61 HRC 1 PCE
. 4901601006421 Kai Shun Nagare couteau a jambon 5 PCS/PACK
|| |||||||||||||||||||| |||||||| VG-10 & VG-2 lame en acier damassé,72 couches,61H
NDC-0705 Kai Shun Nagare Brotmesser 479.00
23.0 VG-10 & VG-2 Damaststahlkinge 72 Lagen 61 HRC 1 PCE
- 4901601006438 Kai Shun Nagare couteau a pain 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"|||||H| m m” VG-10 & VG-2 lame en acier damassé,72 couches,61H
NDC-0706 Kai Shun Nagare Kochmesser 469.00
O 20.0 VG-10 & VG-2 Damaststahlkinge 72 Lagen 61 HRC 1 PCE
£ 4901601006407 Kai Shun Nagare couteau de cuisine 5 PCS/PACK

VG-10 & VG-2 lame en acier damassé,72 couches,61H
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KAI SHUN PREMIER SERIE

Klingen aus korrosionsbestandigem Damast, 32 Lagen mit Harte 62 HRC, welche durch zuséatzliche
Hammerschlage eine besondere Optik erfahrt. Tim Malzer, erfolgreicher Fernsehkoch in Deutschland, ist Botschafter
der TDM-Messerlinie in Europa. Ergonomische, symmetrische Griffe aus Pakkaholz (Walnussschichtholz
mit Kunststoff infiltriert), Haptik von Holz, Bestandigkeit von Kunststoff. Hochwertige Holzverpackung.

Ideal als Geschenk fiir Kochliebhaber.

Lame en acier damas anticorrosif, 32 couches avec dureté de 62 HRC, améliorée grace a une
surface martelée artisanalement. Tim Mélzer, célébre cuisinier de telévision en Allemagne, est un ambassadeur
de la ligne TDM en Europe. Manche ergonomique, équilibré en bois Pakka (noyer contreplaqué avec du
plastique infiltré), haptique du bois, durabilité du plastique. Coffret en bois de haute qualité.
Idéal comme cadeau pour les amateurs de cuisine.

Blade made of corrosion-resistant damask steel, 32 layers with hardness of 62 HRC, refined by a
hammer stroke surface. Tim Méalzer, successful TV cook in Germany, is an ambassador for the TDM-line in
Europe. Ergonomic, balanced handle in Pakka wood (walnut plywood with plastic infiltrated), haptic of
wood, durability of plastic. High quality wooden box. Ideal as gift for cooking enthusiasts.

Produktion in Japan Geschenkset Shun Premier Nakiri



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDVincl. TVA

Shun Premier / Shun Premier
TDM-1700 Kai Premier Officemesser 179.00
10.0 gehammerte Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601354584 Kai Premier couteau de cuisine 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"||| ||||||IH||” Lame en acier damassé martelée, 32 couches, 62 HRC
TDM-1701 Kai Premier Allzweckmesser 199.00
16.5 gehdmmerte Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601354591 Kai Premier couteau universel 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"||| |||||||||"” Lame en acier damassé martelée, 32 couches, 62 HRC
TDM-1702 Kai Premier Santoku 279.00
18.0 gehammerte Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601354607 Kai Premier Santoku 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"||| ||||||| Ium Lame en acier damassé martelée, 32 couches, 62 HRC
TDM-1704 Kai Premier Schinkenmesser 279.00
24.0 gehammerte Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601354614 Kai Premier couteau a jambon 5 PCS/PACK
|| ||||||||||||||| ||||||| |||||| Lame en acier damassé martelée, 32 couches, 62 HRC
TDM-1705 Kai Premier Brotmesser 299.00
23.0 gehammerte Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601354621 Kai Premier couteau a pain 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"||| ||||||| ||||” Lame en acier damassé martelée, 32 couches, 62 HRC
TDM-1706 Kai Premier Kochmesser 289.00
20.0 gehammerte Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601354638 Kai Premier couteau de cuisine 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"||| ||||||| ‘ ”|” Lame en acier damassé martelée, 32 couches, 62 HRC
TDM-1709 Kai Premier Tranchiergabel 249.00
16.5 Edelstahl 1 PCE
4901601310481 Kai Premier fourchette a roti 5 PCS/PACK
UMMM e en acier noxidabe
TDM-1715 Kai Premier Schalmesser 189.00
5.5 1 PCE
4901601375886 Kai Premier couteau a éplucher 5 PCS/PACK
LR |
TDM-1722 Kai Premier Tomatenmesser verzahnt 209.00
16.5 gehdmmerte Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601375893 Kai Premier couteau a tomates denté 5 PCS/PACK
|| |||||||||I"||| |||||||||| ||| Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
TDM-1723 Kai Premier Kochmesser 6 259.00
15.0 gehammerte Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601310504 Kai Premier couteau de cuisine 6 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"||| ||||||m||” Lame en acier damassé martelée, 32 couches, 62 HRC
TDM-1727 Kai Premier Kleines Santoku 259.00
14.0 gehammerte Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601310511 Kai Premier petit couteau Santoku 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"||| |||||||""” Lame en acier damassé martelée, 32 couches, 62 HRC
TDM-1742 Kai Premier Nakiri 279.00
14.0 gehammerte Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601329391 Kai Premier Nakiri 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"||| |||||| |||||” lame en acier damassé martelée, 32 couches, 62 HRC
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Shun Premier / Shun Premier
TDMS-220 Kai Premier Messerset TDM-1701 / TDM-1706 488.00
16.5/20.0 In edler Holzbox 1 PCE
4260163213464 Kai Premier set de couteaux TDM-1701 / TDM-1706
ITMIAIMNIN~ Cotfret en bois noble
TDMS-230 Kai Premier Messerset TDM-1701 / TDM-1702 478.00
16.5/18.0 In edler Holzbox 1 PCE
4260163213471 Kai Premier set de couteaux TDM-1701 / TDM-1702
[ITNAMMNIU ~~ Coffret en bois noble
TDMS-400 Kai Premier Steakmesserset 2 Stk. 378.00
12.5 gehammerte Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4260163212825 Kai Premier couteau de steak 2 piéces
|||| || H" ||| m"""”""” Lame en acier damassé martelée, 32 couches, 62 HRC
TDM-0907 Kai Shun Premier Steakmesserbesteck 318.00
12.5/21.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4260163215291 Kai Shun Premier couvert a steak
|||| || ”" ||| ml"""""l” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
TDM-0990 Kai Shun Premier Gabel-Set 258.00
21.0 Edelstahl / 2 Stiick 1 PCE
4260163215284 Kai Shun Premier set a fourchette
IV ame en acer moxidabe 2 pee
Kamagata / Kamagata
TMK-0700 Kai Kamagata Officemesser 69.00
9.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
- e 4901601001884 Kai Kamagata couteau d'office 5 PCS/PACK
[INNAARRIN vame en acier inoxydable, 58 HRC
TMK-0701 Kai Kamagata Allzweckmesser 79.00
15.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
— 4901601001891 Kai Kamagata couteau universel 5 PCS/PACK
[INWANINN ~ tame en acier inoxydable, 58 HRC
TMK-0702 Kai Kamagata Santoku 99.00
18.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4901601001938 Kai Kamagata couteau Santoku 5 PCS/PACK
[MAMNIMN] ~ eme en acier inoxydable, 58 HRC
TMK-0704 Kai Kamagata Schinkenmesser 99.00
23.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4901601001921 Kai Kamagata couteau a jambon 5 PCS/PACK
[INMAARIWNI  Lame en acier inoxydable, 58 HRC
TMK-0705 Kai Kamagata Brotmesser 119.00
23.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4901601001914 Kai Kamagata couteau a pain 5 PCS/PACK
UMMM ame en acier norycabie, 58 HRe
TMK-0706 Kai Kamagata Kochmesser 109.00
20.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4901601001945 Kai Kamagata Couteau de cuisine 5 PCS/PACK
[NAARWAN  vame en acier inoxydable, 58 HRC
TMK-0770 Kai Kamagata Hybridkochmesser 109.00
20.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
—_—— 4901601001907 Kai Kamagata couteau de chef hybride 5 PCS/PACK
[INWANNWY ~ Lame en acier inoxydable, 58 HRC
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KAI SHUN

Kai — grosster japanischer Messerhersteller. Die Shun-Serie ist die weltweit umfangreichste Damastmesserlinie;
Klingen aus korrosionsbestéandigem Damast, 32 Lagen mit Harte 62 HRC, welche nach traditioneller
Schwertschmiedekunst hergestellt werden. Griffe in Kastanienform aus Pakkaholz (japanisches
Schichtholz mit Kunststoff infiltriert), Haptik von Holz, Bestandigkeit von Kunststoff.

Kai — le plus grand fabricant de couteaux japonais. La série Shun est la plus vaste série de couteaux
damassés au monde; lames en acier damas résistant a la corrosion, 32 couches avec une dureté 62 HRC, qui
sont forgées selon la tradition Samourai. Manches en forme de chéataigne en bois Pakka (bois contreplaqué japonais
avec du plastique infiltré), haptique du bois, durabilité du plastique.

Kai — biggest Japanese knife manufacturer. The Shun series is the world‘s most comprehensive damascene
knife series; blades made of corrosion-resistant damask steel, 32 layers with hardness 62 HRC, which are made
according to the traditional Japanese Samurai sword art of blacksmithing. Handles in chestnut shape
Pakka wood (Japanese plywood with plastic infiltrated), haptic of wood, durability of plastic.

Schinkenmesser Shun Pro Linie Kai Shun Messerset



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Shun / Shun
DM-0700 Kai Shun Officemesser 139.00
9.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601556599 Kai Shun couteau d'office 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"|||I|I|| ||||||” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0701 Kai Shun Allzweckmesser 159.00
15.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601556605 Kai Shun couteau universel 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"|||||||| || |”|” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0701L Kai Shun Allzweckmesser fiir Linkshander 169.00
15.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601429800 Kai Shun couteau universel gaucher 5 PCS/PACK
|| |||||HI|I"|||""|”I‘Im Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0702 Kai Shun Santoku 249.00
18.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601556612 Kai Shun Santoku 5 PCS/PACK
|| |||||||||||||||||||| || ""” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0702-CH Kai Shun Santoku-Messer mit Klingenschutz SK-M 249.00
18.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 5 PCS/PACK
4260163211750 Kai Shun Santoku + protection de lame taille M
|||||||”|H| |H|"|"H|||m Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0702L Kai Shun Santoku-Messer fiir Linkshander 259.00
18.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601429817 Kai Shun Santoku gaucher 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"|||""|”"”” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0703 Kai Shun Tranchiermesser 229.00
20.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601556629 Kai Shun couteau a trancher 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"|||I|I|| || ||||” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0704 Kai Shun Schinkenmesser 249.00
23.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601556636 Kai Shun couteau a jambon 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"|||||||| || ‘ m ” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0705 Kai Shun Brotmesser, spezieller Wellenschliff 269.00
23.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601556643 Kai Shun couteau a pain, tranchant ondulé 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"|||I|I|| || ‘I| m Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0706 Kai Shun Kochmesser 259.00
20.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601556650 Kai Shun couteau de cuisine 5 PCS/PACK
|| |||||||||I"|||I|I|| || |||||| Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0706L Kai Shun Kochmesser fiir Linkshander 269.00
20.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601429855 Kai Shun couteau de cuisine gaucher 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"|||""”|ml” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0707 Kai Shun Kochmesser 289.00
255 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601556667 Kai Shun couteau de cuisine 5 PCS/PACK
|| |||||||||I"|||I|I|| || || |||| Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC

42 contact@ceco.ch, Tel. +41 (0) 32 322 97 55, Fax +41 (0) 32 322 97 54



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Shun / Shun
DM-0709 Kai Shun Fleischgabel 249.00
16.5 Edelstahl 1 PCE
4901601572728 Kai Shun fourchette a réti 5 PCS/PACK
[MNUMNRNIY ~ vame en acier inoxidable
DM-0710 Kai Shun Ausbeinmesser 199.00
15.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601589511 Kai Shun couteau a désosser 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"||||||||||||||” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0711 Kai Shun Steakmesser 149.00
12.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601572735 Kai Shun couteau a steak 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"|||I||"|H ”I” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0712 Kai Shun China Kochmesser 359.00
18.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601572742 Kai Shun couteau de cuisine chinois 5 PCS/PACK
|| |||||||||||||||||||||||||||| Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0714 Kai Shun Gemiisemesser 139.00
9.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601589542 Kai Shun couteau a légumes 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"||||||||||‘|"” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0715 Kai Shun Schalmesser 139.00
6.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601589535 Kai Shun couteau a éplucher 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"|||I||I||I‘ ”I” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0716 Kai Shun Allzweckmesser 149.00
10.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601589559 Kai Shun couteau universel 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"||||||||||‘|||” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0717 Kai Shun Grosses Santoku 309.00
19.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601589528 Kai Shun grand Santoku 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"|||I||I”I"”” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0718 Kai Shun Santoku mit Kullenschliff 259.00
18.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601589481 Kai Shun Santoku a lame alvéolée 5 PCS/PACK
|| |||||||||I"|||I||I”I”"” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0719 Kai Shun Kochmesser mit Kullenschliff 269.00
20.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601589504 Kai Shun couteau de cuisine a lame alvéolée 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"|||I||I”IIHI” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0720 Kai Shun Schinkenmesser mit Kullenschliff 259.00
23.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601589498 Kai Shun couteau a jambon a lame alvéolée 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"|||I||I”"m” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0722 Kai Shun Tomatenmesser verzahnt 189.00
15.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601406238 Kai Shun couteau a tomates denté 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"|||"H| |” m” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0723 Kai Shun Kochmesser 229.00
15.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601406245 Kai Shun couteau de cuisine 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"|||"”| |”I||” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Shun / Shun
DM-0727 Kai Shun Santoku 229.00
14.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601413762 Kai Shun Santoku 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"||||"| ||H| "” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0728 Kai Shun Nakiri 269.00
16.5 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601414233 Kai Shun Nakiri 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"||||"|"” u |” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0735 Kai Shun Schinkenmesser flexibel 229.00
30.5 Flexible Stahlklinge 1 PCE
4901601433159 Kai Shun couteau a jambon flexible 5 PCS/PACK
UMM teme en acie nexive
DM-0743 Kai Shun Gokujo Ausbeinmesser 209.00
15.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
— 4901601451443 Kai Shun couteau Gokujo a désosser 5 PCS/PACK
|| ||||||||||||||||||"||||| ||| Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0761 Kai Shun flexibles Filiermesser 199.00
= 18.0 Flexible Stahlklinge 1 PCE
— 4901601354249 Kai Shun couteau a filet flexible 5 PCS/PACK
UMM come en acer fexie
DM-0767 Kai Shun Hackbeil 229.00
15.0 HRC 59 1 PCE
4901601393064 Kai Shun Couperet 5 PCS/PACK
I 5o r=e
DM-0768 Kai Shun Schinkenmesser klein 249.00
18.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601369045 Kai Shun couteau a jambon petit 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"||| ||| |||”|||” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0990-1 Kai Shun Messerbankchen 59.00
Stahl, Pakka 1 PCE
L 4901601328158 Kai Shun porte-couteau
NI Acier passe
DMS-200 Kai Shun Tranchierset DM-703 / DM-709 478.00
20.0/16.5 In edler Holzbox 1 PCE
4901601589566 Kai Shun Set a découper DM-703 / DM-709
[UMERE] ofret en bois nobie
DMS-210 Kai Shun Messerset DM-0700 / DM-0701 288.00
9.0/15.0 In edler Holzbox 1 PCE
4260163210036 Kai Shun set de couteaux DM-0700 / DM-0701
UMY coftreton bos nobe
DMS-220 Kai Shun Messerset DM-0701 / DM-0706 418.00
15.0/20.0 In edler Holzbox 1 PCE
4260163210043 Kai Shun set de couteaux DM-0701 / DM-0706
UMY coftreton bos nobe
DMS-230 Kai Shun Messerset DM-0701 / DM-0702 408.00
15.0/18.0 In edler Holzbox 1 PCE
4260163210050 Kai Shun set de couteaux DM-0701 / DM-0702
UMM coftreton bos nobe
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Shun / Shun
DMS-300 Kai Shun Messerset DM-0700/DM-0701/DM-0706 547.00
9.0/15.0/20.0 In edler Holzbox 1 PCE
4901601589597 Kai Shun set de couteaux DM-0700 /DM-0701/DM-0706
MM ofeten bos novie
DMS-310 Kai Shun Messerset DM-0700/DM-0701/DM-0702 537.00
9.0/15.0/18.0 In edler Holzbox 1 PCE
4260163210067 Kai Shun set de couteaux DM-0700/DM-0701/DM-0702
AW cotveten bos nobie
DMS-400 Kai Shun Steakmesserset 4 Stk. DM-0711 596.00
12.0 In edler Holzbox 1 PCE
4901601589573 Kai Shun set de couteaux a steak 4 pcs DM-0711
NN cotveten bos nobie
DMS-907 Kai Shun Steakmesserbesteck 317.00
12.0/21.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601351996 Kai Shun couvert a steak
|| |||I|HI||"||| ||||||‘|||| ” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DMS-990 Kai Shun Gabel-Set 238.00
21.0 Edelstahl / 2 Stlick 1 PCE
4901601355727 Kai Shun set a fourchette

Acier inoxidable / 2 pcs
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDVincl. TVA
Shun White / Shun White
DM-0700W Kai Shun White Officemesser 139.00
9.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601009286 Kai Shun White couteau d'office 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"||I|I‘I||”||| ” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0701W Kai Shun White Allzweckmesser 159.00
15.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601009293 Kai Shun White couteau universel 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"|||||‘||||||| |” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0702W Kai Shun White Santoku 249.00
18.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601009309 Kai Shun White Santoku 5 PCS/PACK
|| |||||HI|I"||I|I‘I|| mlm Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0704W Kai Shun White Schinkenmesser 249.00
23.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601009316 Kai Shun White couteau a jambon 5 PCS/PACK
|| ||||||||||||||||||||| ||||| || Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0705W Kai Shun White Brotmesser, spez. Wellenschliff 269.00
23.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601009323 Kai Shun White couteau & pain, tranchant ondulé 5 PCS/PACK
|| |||||HI||"|||||‘||| |||| |” Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
DM-0706W Kai Shun White Kochmesser 259.00
20.0 Damaststahlklinge 32 Lagen, HRC 62 1 PCE
4901601009330 Kai Shun White couteau de cuisine 5 PCS/PACK
|| |||I|HI||"||I|I‘I|| ” ‘Im Lame en acier damassé, 32 couches, 62 HRC
Shun Pro / Shun Pro
VG-0005 Kai Shun Pro Sho Yanagiba 269.00
24.0 V-Gold-10 Stahlklinge 1 PCE
4901601382952 Kai Shun Pro Sho Yanagiba 5 PCS/PACK
[UMWIN e on acer v-Goid-10
VG-0006 Kai Shun Pro Sho Yanagiba 289.00
27.0 V-Gold-10 Stahlklinge 1 PCE
4901601382969 Kai Shun Pro Sho Yanagiba 5 PCS/PACK
[N come en acer v-Goia-s0
VG-0007 Kai Shun Pro Sho Nakiri 289.00
16.5 V-Gold-10 Stahlklinge 1 PCE
4901601382976 Kai Shun Pro Sho Nakiri 5 PCS/PACK
[UMIWIN] vame on acer v-Goid10
KK Yanagiba/ KK Yanagiba
KK-0027 Yanagiba 27 cm 159.00
_ 27.0 rostfreiem Carbonstahl 1 PCE
— - 4901601002003 Yanagiba 27cm 5 PCS/PACK
UMM carvone monyaase
KK-0030 Yanagiba 30cm 189.00
30.0 rostfreiem Carbonstahl 1 PCE
. — 4901601002010  Yanagiba 30cm 5 PCS/IPACK
UMM caroone inoxycabie
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KAI Engagement & Sponsoring

Mit grossem Engagement unterstiitzen wir seit vielen Jahren mit der Marke Kai junge Kochtalente in der Schweiz.
Kai ist offizieller Ausruster der Schweizer Juniorenkochnationalmannschaft. Zudem sind wir langjéhriger Sponsor
des Kochlehrlingwettbewerbs gusto. Wir sind stolz darauf, als Partner mitzuwirken, der Kochkunst und
Kulinarik zur der ihr gebihrenden Beachtung zu verhelfen.

Avec beaucoup d‘engagement nous soutenons depuis plusieurs années — avec la marque KAI — les jeunes
talents culinaire en Suisse. Kai est le fournisseur officiel de 'Equipe Nationale Junior des Cuisiniers.
De plus nous sommes sponsor de longue date du concours des apprentis cuisiniers gusto. Nous sommes
fiers de participer en tant que partenaire et ainsi pouvoir contribuer au succes de l'art culinaire.

With KAI we support with great dedication since many years young cooking talents in Switzerland. Kai is
official supplier of the Culinary Junior National Team. Furthermore, we are longtime sponsor of the cooking
apprentice contest gusto. We are proud to participate as partner in the mission to help the culinary
art to attract more interest.

Gusto



KAl

KAI WASABI & SHOSO LINE

Wasabi — diinn geschliffene Klinge aus japanischem Stahl mit einer Harte von 59 HRC, Griffe aus Kunststoff
mit Bambuspulver, flr Profis, gastronomietauglich. Sehr gutes Preis-Leistungsverhalinis, bestlickte Messertasche
als gute Grundausristung fur Lernende. SHOSO Linie mit verschiedenen Klingenausfihrungen.

Wasabi — Lame finement aiguisée en acier japonais avec une dureté de 59 HRC, manche en matiere
plastique avec de la poudre de bambou, pour les professionnels, apte pour la gastronomie. Excellent rapport
qualité/prix, mallette a couteaux comme bon équipement de base pour les apprenants. Ligne
SHOSO avec différents modéles de lames.

Wasabi — Thin-ground blade made of Japanese steel with a hardness of 59 HRC, plastic handle with

bamboo powder, for professionals, gastronomy-fitting. Excellent price/performance ratio, knife bag as good
basic equipment for apprentices. SHOSO knives with different blade designs.

3-teiliges Messerset Shoso Santoku Shoso Messer-Set



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDVincl. TVA
Wasabi / Wasabi
6710P Kai Wasabi Allzweckmesser 59.00
10.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4901601464467 Kai couteau universel Wasabi 5 PCS/PACK
Lame en acier inoxydable, 58 HRC
RO
6715C Kai Wasabi Kochmesser 79.00
[ - 15.0 Edglstahlklinge, HRC 58 _ 1 PCE
4901601477696 Kai couteau de cuisine Wasabi 5 PCS/PACK
Lame en acier inoxydable, 58 HRC
LT AAEEY
6715D Kai Wasabi Deba 89.00
15.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4901601464528 Kai Deba Wasabi 5 PCS/PACK
UMMM eme on acier morycabie, 58 Hre
6715U Kai Wasabi Allzweckmesser 69.00
15.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4901601464474 Kai couteau universel Wasabi 5 PCS/PACK
Lame en acier inoxydable, 58 HRC
LTI 0
6716N Kai Wasabi Nakiri 79.00
16.5 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4901601464504 Kai Nakiri Wasabi 5 PCS/PACK
IUUMMBIIR e en acier moxydabe, 6 HRe
6716S Kai Wasabi Santoku 79.00
[ - 16.5 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4901601464498 Kai Santoku Wasabi 5 PCS/PACK
DGR ame on acer moxydabe, 58 HRe
6720C Kai Wasabi Kochmesser 89.00
4901601464481 Kai couteau de cuisine Wasabi 5 PCS/PACK
Lame en acier inoxydable, 58 HRC
LAY
6721D Kai Wasabi Deba 89.00
21.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4901601464535 Kai Deba Wasabi 5 PCS/PACK
UMMM eme en acier norydabie, 58 HRe
6721Y Kai Wasabi Yanagiba 75.00
21.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4901601464559 Kai Yanagiba Wasabi 5 PCS/PACK
UMAIOR] tame en acir inorydabie, 58 HRe
6723B Kai Wasabi Brotmesser 99.00
23.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4901601477719 Kai couteau a pain Wasabi 5 PCS/PACK
IR teme en acer noxyciapie 5 Hre
6723C Kai Wasabi grosses Kochmesser 99.00
[ - 235 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
) 4901601004328 Kai couteau de cuisine Wasabi 5 PCS/PACK
Lame en acier inoxydable, 58 HRC
NN 0
6723L Kai Wasabi Schinkenmesser 79.00
23.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4901601477702 Kai couteau a jambon Wasabi 5 PCS/PACK
[UUMBHIE e en acer moxydabe. 58 Hre
6724Y Kai Wasabi Yanagiba 79.00
24.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4901601464566 Kai Yanagiba Wasabi 5 PCS/PACK
[UMMMIR] ame on acier morydabie, 58 HRe
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS

Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.

EAN Code PDV incl. TVA
Wasabi / Wasabi

6761F Kai Wasabi flexibles Filiermesser 69.00

18.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
S 4901601004311 Kai couteau a filet flexible Wasabi 5 PCS/PACK

I[NNI~ eme en acier inoxydable, 58 HRC

67S-300 Kai Wasabi Messerset 3 tlg. 199.00

20.0 mit 6710P/6715U/6720C 1 PCE

4901601001426 Kai Wasabi set de couteaux 3 pcs

[N~ avec 6720P/6725U/6720C

67S-310 Kai Wasabi Messerset 3 tlg. 189.00

16.5 mit 6710P/6715U/6716S 1 PCE

4901601001433 Kai Wasabi set de couteaux 3 pcs

[N~ avec 6720P/6725U/67165

DM-0781EU67 Kai kleine Messertasche mit 5 Messern 369.00

45x16x7 Set 6710P/6715U/6716S/6720C/6723L 1 PCE

4260163211729 Kai petite mallette avec cing couteaux

|||| |||||| ||| |||||||||| ||||||| Set 6710P/6715U/6716S/6720C/6723L

DM-0781JP67 Kai kleine Messertasche mit 5 Messern 369.00

45x16x7 Set 6710P,6715D,6716N,6716S,6721Y 1 PCE

4260163211712 Kai petite mallette avec cing couteaux
INIINUINAIAN -~ ser6710P.6715D,6716N 67165 6721
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Seki Magoroku Shoso / Seki Magoroku Shoso
AB-5156 Kai Seki Magoroku Shoso Santoku 79.00
R . 16.5 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
— 4901601219845 Kai Seki Magoroku Shoso Santoku 5 PCS/PACK
[AINAMIMINN ~ veame en acier inoxydable, 58 HRC
AB-5157 Kai Seki Magoroku Shoso Santoku mit Kullenschliff 99.00
— . 16.5 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
S 4901601219852 Kai Seki Magoroku Shoso Santoku a lame alvéolée 5 PCS/PACK
DM e en acer moxydabe. 56 HRe
AB-5158 Kai Seki Magoroku Shoso Kochmesser klein 85.00
___ 18.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
— 4901601219869 Kai Seki Magoroku Shoso couteau de cuisine petit 5 PCS/PACK
[UMMMILE] ame en acier morydabie, 58 HRe
AB-5159 Kai Seki Magoroku Shoso Kochmesser 89.00
J— 21.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
T — 4901601219876 Kai Seki Magoroku Shoso couteau de cuisine 5 PCS/PACK
NUIRIINIIE) e on acierinoxycabie, 58 HRe
AB-5160 Kai Seki Magoroku Shoso Kochmesser gross 99.00
— 24.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
e 4901601219883 Kai Seki Magoroku Shoso couteau de cuisine grand 5 PCS/PACK
[AIWAMMMIIL~ veme en acier inoxydable, 58 HRC
AB-5161 Kai Seki Magoroku Shoso Allzweckmesser 69.00
- 15.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
S—— 4901601219890 Kai Seki Magoroku Shoso couteau universel 5 PCS/PACK
UMMM e on acier moxydabe, 58 HRe
AB-5162 Kai Seki Magoroku Shoso Santoku klein 75.00
. . 14.5 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
— 4901601219906 Kai Seki Magoroku Shoso Santoku petit 5 PCS/PACK
DU e en acer moxydabe. 58 HRC
AB-5163 Kai Seki Magoroku Shoso Officemesser 59.00
- 12.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
— 4901601219913 Kai Seki Magoroku Shoso couteau d'office 5 PCS/PACK
UMMM ame en acier norydabie, 58 HRe
AB-5164 Kai Seki Magoroku Shoso Brotmesser 99.00
- 23.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
— 4901601219920 Kai Seki Magoroku Shoso couteau & pain 5 PCS/PACK
DIUMIRRINE tame en acir inoxydabie, 58 HRe
AB-5165 Kai Seki Magoroku Shoso China Kochmesser 109.00
16.5 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4901601219937 Kai Seki Magoroku Shoso couteau de cuisine chinois 5 PCS/PACK
UMMM eme en acier norydabie, 58 HRe
51S-300 Kai Shoso Messerset 3 tlg. 209.00
mit AB-5158/AB-5163/AB-5161 1 PCE
4260163218162 Kai Shoso set de couteaux 3 pcs 5 PCS/PACK
AN ave Ao-s15mae 51698 5161
51S-310 Kai Shoso Messerset 3 tlg. 199.00
mit AB-5156/AB-5163/AB-5161 1 PCE
4260163218957 Kai Shoso set de couteaux 3 pcs 5 PCS/PACK

avec AB-5156/AB-5163/AB-5161
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Seki Magoroku Red Wood / Seki Magoroku Red Wood
MGR-0100P Kai Red Wood Officemesser 69.00
10.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4260163218179 Kai Red Wood couteau de cuisine 5 PCS/PACK
[ILTUWTMIINNY ~ vame en acier inoxydable, 58 HRC
MGR-0150U Kai Red Wood Allzweckmesser 79.00
15.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4260163218216 Kai Red Wood couteau universel 5 PCS/PACK
UMY eme en acer monydabe. 58 HRe
MGR-0170S Kai Red Wood Santoku 99.00
17.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4260163218230 Kai Red Wood Santoku 5 PCS/PACK
I ame en aier norydabie, 58 Hre
MGR-0200C Kai Red Wood Kochmesser 109.00
20.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4260163218254 Kai Red Wood couteau de cuisine 5 PCS/PACK
VBN ame on acerinoxycabie, 58 HRe
MGR-0200L Kai Red Wood Schinkenmesser 99.00
20.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4260163218261 Kai Red Wood couteau a jambon 5 PCS/PACK
UMM eme en acer moxydabe. 6 HRe
MGR-0225B Kai Red Wood Brotmesser 119.00
225 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4260163218292 Kai Red Wood couteau a pain 5 PCS/PACK
IR ame on acer moxydabe, 58 HRe
MGR-0240Y Kai Red Wood Yanagiba 99.00
24.0 Edelstahlklinge, HRC 58 1 PCE
4260163218308 Kai Red Wood Yanagiba 5 PCS/PACK

Lame en acier inoxydable, 58 HRC
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Zubehor / Accessoires
45500610 Kai Klingenpflege-Set 39.00
100ml Kameliendl / Mikrofasertuch 1 PCE
4260163215772 Kai lame soins Set
|||||||”|H| m“l"l“”“” Huile de camélia / chiffon microfibre
BB0621 Kai Fingerschutz Display - 14 Stiick 126.00
24.3x15.5x7.7 Verkaufspreis pro Stiick 9.00 CHF 1 PCE
4901601364941 Kai protége-doigts - 14 piéces
INCNNWRIRY ~ Prix de vente par piéce 9.00 CHF
BC-0751 Kai Fischgratezange 49.00
13.9x2.1x2.3 ersetzt Fischgratezange DM-0785 1 PCE
4901601351958 Kai Pinces a arétes 10 PCS/PACK
[NNIUIWINANE ~ remplace le pinces a arétes DM-0785
DG-3002D Kai Select Frichtemesser Display - 36 Stulick 684.00
22x24x7.5 Verkaufspreis pro Stiick 19.00 CHF 1 PCE
4260163219916 Kai Select présentoir pour couteaux - 36 piéces
INTHATIINY - Prix de vente par piéce 19.00 CHE
DH-3017 Kai Select Orangenpresse 35.00
D 13.0 Keramik 1 PCE
4901601413519 Kai select presse-orange
(MU ceramiaue
DH-3018 Kai Select Zitronenpresse 29.00
D11.0 Keramik 1 PCE
4901601413526 Kai select presse-citron
(NN - ceramiaue
DH-3020 Kai Select Morser mit Holz Stossel 39.00
D 10.0 Keramik/Magnolienholz 1 PCE
4901601413540 Kai select mortier avec pilon en bois
[MANWIING ~ ceramiauefBois de magnolia
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Zubehor / Accessoires

DH-3107 Kai Select T-Schéler breit 29.00
8.0 1 PCE
4901601387919 Kai Select Eplucheur T large 10 PCS/PACK

| ATRTEIN
DH-6000 Kai Select T-Schéler 25.00
5.0 1 PCE
4901601473131 Kai Select Eplucheur T 10 PCS/PACK
T
DH-6001 Kai Select I-Schéler 25.00
5.0 1 PCE
4901601473148 Kai Select eplucheur | 10 PCS/PACK
TR
DM-0780 Kai Shun Messertasche 129.00
50x27x10 fur 9 groRe und 8 kleine Messer 1 PCE
4260036144277 Kai mallette & couteaux Shun
NI pour s grand ets petts couteaus
DM-0781 Kai Shun kleine Messertasche 69.00
46x16x7 fur 4 groRRe und 3 kleine Messer 1 PCE
4260163211705 Kai petite mallette a couteaux Shun
AN pour  orands et pets couteau
TMJ-1000 Kai Juniorkochmesser und Fingerschutz 59.00
11.0 Stahlklinge 1 PCE
4901601369052 Kai couteau de cuisine Junior avec protége-doigts

Lame en acier inoxydable
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POS-Ausstellung
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SCHEREN

Aus hochwertigem Carbon-Stahl, mit hoher Widerstandsfahigkeit und ausdauernder Schnittleistung.
Klingen durchgezogen bis zum Griffende, fir hohe Stabilitdt und verbesserte Schneidbalance. Ausgestattet
mit Kronenschrauben fir einfaches Regulieren der Spannung. Griffe aus bruchsicherem ,Elastomer”-Weichkunst-
stoff, fir angenehmes Arbeiten. Serie 7000 fir Profis, Serie 5000 flr Haushalt. Spezialitdten: Scheren fir
Spezialfasern (Aramid, Carbon, Kevlar), Kiichenscheren, Linkshandscheren,
japanische Haarscheren.

En acier au carbone de haute qualité, de haute résistance et d’'une performance de coupe endurante.
Lames tirées vers le haut a I'extrémité du manche, pour une grande stabilité et afin d'améliorer I'équilibre
de coupe. Equipé de vis de la couronne pour régler facilement la tension. Poignées en matiére plastique souple
sElastomere” incassable, pour un travail confortable. Série 7000 pour les professionnels, série 5000 pour
les particuliers. Spécialités: Ciseaux pour les fibres spéciales (aramide, carbone, keviar),
ciseaux de cuisine, ciseaux gauchers, ciseaux a cheveux Japonais.

From high quality carbon steel, with high resistance and enduring cutting performance. Blades extended
to the grip ends to ensure high stability and perfect cutting balance. Equipped with crown screws for adjusting the
tension with ease. Handles made of break proof ,elastomer” soft plastic for comfortable work. 7000 Series for
professionals, 5000 series for home area. Specialties: Scissors for special fibers (aramid, carbon, Kevlar),
kitchen scissors, left-handed scissors, Japanese hair scissors.

Schere mit Mikroverzahnung Profi-Linie Haushalts-Linie



Serie / Série

Art. Nr./ N° art.

Klinge / Lame cm

Beschreibung / Description

CHF / FRS
UVP inkl. MwSt.

EAN Code PDV incl. TVA
Profi Scheren / Ciseaux professionnels

7205 Kai Schneiderschere 109.00
20.5 AUSB8A-Edelstahl, HRC 58 1 PCE
4901331504150 Kai ciseaux de couture 10 PCS/PACK
[N~ Avss acier inoxydable, HRC S8
7230 Kai Schneiderschere 119.00
23.0 AUSB8A-Edelstahl, HRC 58 1 PCE
4901331504167 Kai ciseaux de couture 10 PCS/PACK
[N~ AussA acier inoxydable, HRC 58
7250 Kai Schneiderschere 129.00
25.0 AUSB8A-Edelstahl, HRC 58 1 PCE
4901331504174 Kai ciseaux de couture 10 PCS/PACK
[N~ Avssa acier inoxydable, HRC S8
7250L Kai Schneiderschere fir Linkshander 139.00
25.0 AUSB8A-Edelstahl, HRC 58 1 PCE
4901331504822 Kai ciseaux de couture pour gaucher 10 PCS/PACK
[N~ AussA acier inoxydable, HRC 58
7250SE Kai Schneiderschere mit Mikroverzahnung 139.00
25.0 AUSB8A-Edelstahl, HRC 58 1 PCE
4901331504198 Kai ciseaux de couture avec dentelure micro 10 PCS/PACK
[N~ AussA acier inoxydable, HRC 58
7280 Kai Schneiderschere 139.00
28.0 AUSB8A-Edelstahl, HRC 58 1 PCE
4901331504204 Kai ciseaux de couture 10 PCS/PACK
[N~ AvssA acier inoxydable, HRC S8
7300 Kai Schneiderschere 149.00
30.0 AUSB8A-Edelstahl, HRC 58 1 PCE

= 4901331504228 Kai ciseaux de couture 10 PCS/PACK

AUSBA acier inoxydable, HRC 58

Haushalt Scheren / Ciseaux de ménage

DH-6002 Kai Select Kiichenschere 45.00
9.3 Microverzahnung, zerlegbar 1 PCE
4901601473155 Kai select ciseaux de cuisine 10 PCS/PACK
IINININIANNN ~ tame micro-dentee, démontable

V5135B Kai Stickschere blau 25.00
135 AUSG6A-Edelstahl, HRC 56 1 PCE
4901331504969 Kai ciseaux de broderie bleu 10 PCS/PACK
[N~ AuseA acierfin, HRC 56

V5165B Kai Nahschere blau 29.00
16.5 AUSG6A-Edelstahl, HRC 56 1 PCE
4901331504983 Kai ciseaux de couture bleu 10 PCS/PACK
[N~ AuseA acier fin, HRC 56

V5210B Kai Stoffschere blau 35.00
21.0 AUSG6A-Edelstahl, HRC 56 1 PCE
4901331505003 Kai ciseaux d'etoffe bleu 10 PCS/PACK

AUSBG6A acier fin, HRC 56
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KAl

KAl & MICHEL BRAS

Michel Bras, Michelin-Sternekoch und bester Gemiisekoch Europas, aus Laguiole/Frankreich. Messer aus 3-lagigem,
rostfreiem Stahl, HRC 62. Veredelt mit einer Lage aus Titan, um die Anti-Oxidationseigenschaften zu verbessern.
Langlich geformte Griffe aus schwarz laminiertem Holz, das wasserabweisend und feuchtigkeitsresistent ist.

Michel Bras, cuisinier vedette étoiles Michelin et meilleur Chef légumes d’Europe, de Laguiole/France. Couteaux en
acier inoxydable trois couches, HRC 62. Finis avec une couche de titane pour améliorer les propriétés anti-oxydan-
tes. Manches de forme oblongue en bois stratifié noir qui est résistant a I'eau et a I'humidité.

Michel Bras, Michelin-starred Chef and best vegetable cook of Europe, from Laguiole/France. Knives made from

3-layer stainless steel, HRC 62. Finished with a layer of titanium to improve the anti-oxidation properties. Oblong
shaped handles made of black laminated wood that is water and moisture resistant.

Messerblock Nummerierte Griffe Kleines Santoku



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Michel Bras Messer / Couteaux Michel Bras
BK-0001 Michel Bras Officemesser 369.00
8.0 3 Lagenstahlklinge, 62 HRC 1 PCE
4901601425932 Michel Bras couteau de cuisine
[MNUANININY  vame en acier, 3 couches, 62 HRC
BK-0002 Michel Bras Allzweckmesser 399.00
15.0 3 Lagenstahlklinge, 62 HRC 1 PCE
4901601425949 Michel Bras couteau universel
[MUARINANIRY  vame en acier, 3 couches, 62 HRC
BK-0003 Michel Bras Tranchiermesser 549.00
23.0 3 Lagenstahlklinge, 62 HRC 1 PCE
4901601425956 Michel Bras couteau a trancher
[MUMININANN]  vame en acier, 3 couches, 62 HRC
BK-0004 Michel Bras Kleines Santoku / Kochmesser 529.00
16.0 3 Lagenstahlklinge, 62 HRC 1 PCE
4901601425963 Michel Bras Santoku
[NMAMN] ~ eme en acier, 3 couches, 62 HRC
BK-0005 Michel Bras Mittleres Santoku / Kochmesser 559.00
225 3 Lagenstahlklinge, 62 HRC 1 PCE
4901601425970 Michel Bras Santoku
[MUWININAN vame en acier, 3 couches, 62 HRC
BK-0006 Michel Bras Grosses Santoku / Kochmesser 579.00
26.5 3 Lagenstahlklinge, 62 HRC 1 PCE
4901601425987 Michel Bras Santoku
MBI ame on acier 3 couches, 62 Hrc
BK-0017 Michel Bras Brotmesser 499.00
285 3 Lagenstahlklinge, 62 HRC 1 PCE
4901601 471014 Michel Bras couteau a pain

Lame en acier, 3 couches, 62 HRC
BK-0012 + 14 Michel Bras Corian Messerblock bestiickt 4°298.00
Mit Messer no. 1-7, ohne Scheide 1 PCE

Michel Bras corian porte-couteau complet
Avec les couteaux no. 1-7, sans etui en bois
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Nesmuk

EXCELLENT KNIVES - MADE IN GERMANY

NESMUK MESSER

Handgemachte Messer aus Hochleistungsstahl, sehr feines Metallgefiige durch Niob-Legierung,
HRC 61, Janus-Messer mit DLC-Beschichtung (Diamond-like Carbon), 18 verschiedene Griffvarianten
aus erlesenen Edelholzern, Volldamastmesser aus 62 HRC-hartem Damast. Hochwertiges
Produkteumfeld: Schneidebretter aus geraucherter Eiche, Streichriemen
fur perfekte Schérfe.

Couteaux faits a main en acier de haute qualité, structure métallique trés fine avec nouvel alliage de
niobium, HRC 61, couteaux Janus avec couche de DLC (diamond-like carbon), 18 types de manche de bois
précieux différentes, couteaux en damas avec une dureté de 62 HRC. Environnement de produits de
haute qualité: planches a découper en bois de chéne fumé, cuir a rasoir pour un tranchant parfait.

Handmade knives made of high-quality steel, very fine metal structure with novel niobium alloy,
HRC 61, Janus knives with DLC-coat (diamond-like carbon), 18 different types of handles of fine precious
woods, full damask knife of 62 HRC hard damask. High quality product environment: cutting
boards made of smoked oak, leather strop for perfect sharpness.

Kochmesser, DLC-Beschichtung Kochmesser, Olivenholz Kleines Kochmesser



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Damast / Damas
EDC90MO180 EXKLUSIV Damast Kochmesser Mooreiche 1°759.00
m_ 18.0 200 Lagen, 62 HRC 1 PCE
3 4260263699670 EXKLUSIF damas couteau du chef chéne de tourbiéere
IITUWINRA 200 couches, 62 HRC
EVDBM1802012 EXKLUSIV Volldamast Kochmesser Birkenmaser 2°699.00
18.0 240 Lagen, 62 HRC 1 PCE
4260263690585 EXKLUSIF damas couteau du chef ronce de bouleau
ITUNWINRINN 240 couches, 62 HRC
Janus / Janus
J5M1802013 JANUS 5.0 Kochmesser Mooreiche 669.00
18.0 Hochleistungsstahl mit DLC-Beschichtung 1 PCE
4260263691957 JANUS 5.0 couteau du chef, chéne de tourbiére
[ILTUNWINEINN) ~~ Acter robuste avec revétement DLC
J5M240 JANUS 240 Kochmesser Mooreiche 699.00
24.0 Hochleistungsstahl mit DLC-Beschichtung 1 PCE
4260263708501 JANUS 240 couteau du chef, chéne de tourbiere
[ILTUNUTNNN  Acter robuste avec revétement DLC
JBM260 JANUS 270 Brotmesser Mooreiche 699.00
27.0 Hochleistungsstahl mit DLC-Beschichtung 1 PCE
4260263701069 JANUS couteau a pain, chéne de tourbiere
[ITUNUIIM0AY  Acter robuste avec revétement DLC
JKM140 JANUS Kochmesser 140 Mooreiche 599.00
14.0 Hochleistungsstahl mit DLC-Beschichtung 1 PCE
"_—"— 4260263701243 JANUS couteau du chef, chéne de tourbiére
[TUNAMINMI~ Acier robuste avec revétement bLC
JSLM260 JANUS 260 Slicer/Schinkenmesser Mooreiche 669.00
—— e 20.0 Hochleistungsstahl mit DLC-Beschichtung 1 PCE
4260263701038 JANUS 260 couteau a jambon, chéne de tourbiere
[ILTUNUINAMIL  Acter robuste avec revétement DLC
Soul / Soul
S301802012 SOUL 3.0 Kochmesser Olive 539.00
18.0 Hochleistungsstahl HRC 61 1 PCE
4260263691063 SOUL 3.0 couteau du chef, olive
[ITUNAMAINTY ~ Acier robuste avec HRC 61
S30240 SOUL 240 Kochmesser Olive 599.00
24.0 Hochleistungsstahl HRC 61 1 PCE
4260263708365 SOUL 240 couteau du chef, olive
TN~ Acter robuste avec HRC 61
SB0O270 SOUL Brotmesser Olive 599.00
27.0 Hochleistungsstahl HRC 61 1 PCE
4260263701052 SOUL couteau a pain, olive
[ITUNWIIMNY  Acter robuste avec HRC 61
SK0140 SOUL kleines Santoku Olive 489.00
14.0 Hochleistungsstahl HRC 61 1 PCE
4260263701007 SOUL petit Santoku, olive
(LTI Acter robuste avec HRC 61
SSLO260 SOUL Slicer lang, Schinkenmesser Olive 519.00
26.0 Hochleistungsstahl HRC 61 1 PCE
4260263701014 SOUL Slicer long & jambon, olive

Acier robuste avec HRC 61
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KHOCERd

KYOCERA KERAMIKMESSER

Kyocera — Japanischer Technologiefiihrer fir High-Tech Keramik. Die Keramikmesser werden bereits in
der 4. Generation hergestellt und zeichnen sich durch extreme Schéarfe, gute Handlichkeit, Geschmacksneutralit&t
und Leichtigkeit aus. Jedes Messer beinhaltet einen Voucher fir 1 Gratis-Schleifservice. Gemuisehobel fur
Scheiben und Julienne, Messerblock aus Bambus, Keramikmuhlen fir Salz, Pfeffer und Gewurze.

Kyocera — leader technique japonais pour la céramique high-tech. Les couteaux en céramique sont faits
déja dans la 4eme génération et se caractérisent par un tranchant extréme, une bonne maniabilité, forte neutralité
de godt et Iégereté. Chaque couteau comprend un bon pour 1 service d'affltage gratuit. Mandoline a légumes
pour des tranches et juliennes, bloc a couteaux en bambou, moulins en céramique pour le sel,
poivre et les épices.

Kyocera — Japanese technological leader for high-tech ceramics. The ceramic knives are made already in
the 4th generation and are characterized by extreme sharpness, easy handling, neutrality of taste and lightness.
Each knife includes a voucher for 1 free sharpening service. Vegetable slicer for slices and juliennes,
knife block made of bamboo, ceramic mills for salt, pepper and spices.

Set JPN-Serie Gemiisehobel



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Japan Serie Black / Japon série noir
JPN-140BK Kyocera Santoku 219.00
14.0 schwarze Keramikklinge/Pakka Holz 1 PCE
4960664673940 Kyocera Santoku
VNI 1ame en céramiaue noitoois pakia
ZK-075BK-BK Kyocera Schalmesser 69.00
7.5 schwarze hartere Keramikklinge 1 PCE
4960664876754 Kyocera couteau a éplucher 10 PCS/PACK
|| || || |HI ||Im|||||| |H|||” lame en céramique plus dure noir, manche noir
ZK-110BK-BK Kyocera Obstmesser 79.00
11.0 schwarze hartere Keramikklinge 1 PCE

4960664876761

Kyocera couteau a fruits
lame en céramique plus dure noir, manche noir

10 PCS/PACK

ZK-130BK-BK

-_———
13.0
ﬁ 4960664876778
AU A

Kyocera Universalmesser

schwarze hartere Keramikklinge

Kyocera couteau universel

lame en céramique plus dure noir, manche noir

89.00
1 PCE
10 PCS/PACK

ZK-140BK-BK Keramikmesser Santoku 99.00
14.0 schwarze héartere Keramikklinge 1 PCE
4960664876815 Kyocera Santoku 10 PCS/PACK

|| || || |||| |||||||||||| |||||||| lame en céramique plus dure noir, manche noir

ZK-160BK-BK Kyocera Kochmesser 119.00
16.0 schwarze hartere Keramikklinge 1 PCE
4960664876839 Kyocera couteau de cuisine 10 PCS/PACK

|| || || |H| |||”||||||| |H ‘lm lame en céramique plus dure noir, manche noir

ZK-180BK-BK Kyocera grosses Kochmesser 129.00
18.0 schwarze héartere Keramikklinge 1 PCE
4960664876846 Kyocera grand couteau de cuisine 10 PCS/PACK

lame en céramique plus dure noir, manche noir

Keramikhobel / Mandolines en céramique

CP-10-NBK Kyocera Sparschaler + Ausstecher, schwarz 19.00
weisse Keramikklinge 10 PCS/PACK

4960664487813 Kyocera eplucheur économe, noir

[ADRATRRNII]~~ tame en céramique blanche

CSN-152-NBK Kyocera Doppelhobel, schwarz 29.00
weisse Keramikklinge 5 PCS/PACK

4960664455058 Kyocera mandoline universelle double coupe, noire

[AJUNTRERNIR])  tame en céramique blanche

CSN-182-NBK Kyocera Julienne-Hobel, schwarz 39.00
weisse Keramikklinge 5 PCS/PACK

4960664455065 Kyocera mandoline a Julienne, noire

[VEATANMA N~ tame en céramique blanche

CSN-202-BK Kyocera Verstellbarer Gourmethobel, schwarz 39.00
weisse Keramikklinge 5 PCS/PACK

4960664452965 Kyocera mandoline ajustable, noire

[AJUNTRERAIINI~ tame en céramique blanche

CSN-402-BK Kyocera Verstellbarer Gourmethobel breit, schwarz 49.00
weisse Keramikklinge 5 PCS/PACK

4960664624683 Kyocera mandoline ajustable large, noire

[AJNIRRAEIN -~ teme en céramique blanche
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

FZ Serie White & Black / FZ série blanc & noir
FZ-075WH-BK Kyocera Schalmesser 59.00
7.5 weisse Keramikklinge 1 PCE
4960664876785 Kyocera couteau a éplucher 10 PCS/PACK
[AJUNIRRIARINI~~ teme en céramique blanche
FZ-110WH-BK Kyocera Obstmesser 69.00
11.0 weisse Keramikklinge 1 PCE
4960664876792 Kyocera couteau a fruits 10 PCS/PACK
[AJUNTRRIARIIONY ~~ teme en céramique blanche
FZ-130WH-BK Kyocera Universalmesser 79.00
13.0 weisse Keramikklinge 1 PCE
4960664876808 Kyocera couteau universel 10 PCS/PACK
[AJUNIRRIARIQNY~ teme en céramique blanche
FZ-140WH-BK Keramikmesser Santoku 89.00
14.0 weisse Keramikklinge 1 PCE
4960664876822 Kyocera Santoku 10 PCS/PACK
[AVRATNATILANN]~ tame en céramique blanche
FZ-160WH-BK Kyocera Kochmesser 109.00

- 16.0 weisse Keramikklinge 1 PCE
4960664876853 Kyocera couteau de cuisine 10 PCS/PACK
NN tome céramiaue bianche
FZ-180WH-BK Kyocera grosses Kochmesser 119.00
18.0 weisse Keramikklinge 1 PCE
4960664876860 Kyocera grand couteau de cuisine 10 PCS/PACK
NI tome ceramiaue bianche
SET Fz- FZ-075WH-BK + FZ-140WH-BK 148.00
075+140WH-BK weisse Keramikklinge, schwarzer Griff 1 PCE
1-95(; 32604869527 FZ-075WH-BK + FZ-140WH-BK

lame en céramique blanche, manche noir
LR

Reiben & Mihlen / Rapes & moulins
CD-18 Kyocera Obst- & Gemiisereibe 29.00
D 16.0 Keramik 1 PCE
4960664404513 Kyocera rape a fruits et [égumes 10 PCS/PACK
NI en ceramiaee
CM-30SS Kyocera verstellbare Keramikmihle Edelstahl 39.00

verstellbares Keramikmahlwerk 1 PCE
4960664776368 Kyocera moulin céramique ajustable acier fin 6 PCS/PACK
IR broveur en céramiaue austabe
CY-10 Kyocera Krauter- & Gewdlrzreibe 19.00
D9.0 Keramik 1 PCE
4960664404520 Kyocera rape a herbes et épices 10 PCS/PACK

en céramique
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Andreas
Caminada

ANDREAS CAMINADA MESSER

Design von Andreas Caminada, aus einem Stiick Solinger Stahl geschmiedet, in der Manufaktur
Gude von Hand geschliffen. Vier Messerformen: Santoku, Brot-, Schinken- und Allzweck-/ Steakmesser.
Schnittwinkel von 15°, angelehnt an das japanische Messer, Walnussholz aus Graubiinden.

Conception d’Andreas Caminada, forgé a partir d‘une piece d‘acier Solingen, affiteé a main dans la
manufacture Glide. Quatre formes de couteaux: Santoku, couteau a pain, a jambon et couteau universel/
a steak. Angle de coupe de 15° basé sur le couteau japonais, bois de noyer des Grisons.

Design by Andreas Caminada, forged from a piece of Solingen steel, ground by hand in the Giide

manufacture. Four knife shapes: Santoku, bread, ham and universal/steak knife. Cutting angle of 15°
based on the Japanese knife, walnut wood from Grisons.

Brotmesser, Walnuss Nachhaltige Verpackung Santaku mit Eschengriff



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Walnuss Linie / Série noyer
AC-1V Caminada Allzweck/Steakmesser verzahnt 159.00
13.0 Geschmiedeter Solinger Stahl 1 PCE
4006214960037 Caminada couteau universel/steak denté
[N~ Acier forger Solingen
AC-2 Caminada Santoku 199.00
18.0 Geschmiedeter Solinger Stahl 1 PCE
4006214960020 Caminada Santoku
I Acier orger Solingen
AC-4 Caminada Schinkenmesser 199.00
21.0 Geschmiedeter Solinger Stahl 1 PCE
4006214964509 Caminada couteau a jambon
[NV~ Acier forger Solingen
AC-5 Caminada Brotmesser 219.00
22.0 Geschmiedeter Solinger Stahl 1 PCE
4006214960051 Caminada couteau a pain
MBI Acie orger soingen
AC-1VB Caminada Allzweck/Steakmesser mit Walnussbrett 199.00
13.0 verzahnt 1 PCE
4006214961034 Caminada couteaux universel/steak denté bloc noyer
I cene
AC-MB-4 Caminada Magnet-Messerblock 1°199.00
29x14x14 bestiickt mit AC-1V/AC-2/AC-4/AC-5 1 PCE
7640146641038 Caminada bloc support magnétique
MM eauipe avec Ac-1viac-2iac-aiAc:s

Esche Linie / Série fréne
AC-1VE Caminada Allzweck/Steakmesser verzahnt Esche 179.00
13.0 Geschmiedeter Solinger Stahl 1 PCE
4006214965537 Caminada couteau universel/steak denté fréne noir
IR Acer foger soingen
AC-2E Caminada Santoku Esche schwarz 219.00
18.0 Geschmiedeter Solinger Stahl 1 PCE
4006214961027 Caminada Santoku fréne noir
[N Acie forger Soingen
AC-4E Caminada Schinkenmesser Esche schwarz 219.00
21.0 Geschmiedeter Solinger Stahl 1 PCE
4006214932508 Caminada couteau a jambon fréne noir
UMMM Acer forger soingen
AC-5E Caminada Brotmesser Esche schwarz 239.00
22.0 Geschmiedeter Solinger Stahl 1 PCE
4006214964059 Caminada couteau & pain fréne noir

Acier forger Solingen
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GuDE

welt-der-messer.ch

GUDE MESSER

Glide Traditions-Manufaktur in Solingen, Erfinder des Wellenschliffs fiir Brotmesser. Glide-Messer
werden aus einem Stiick Solinger Stahl geschmiedet und von Hand verarbeitet und geschliffen, Harte 56 HRC.
Griffe aus alten Eichenfassern, Olivenholz oder POM. Spezialserie handgeschmiedeter Damast,

300 Lagen aus nicht korrosionsbestéandigem Damast, Harte 61 HRC, Griffe aus
Wiusteneisenholz (versteinertes Holz).

Gude manufacture traditionnelle a Solingen, inventeur de l'aiguisage dentelé pour des couteaux
a pain. Les couteaux Gtide sont forg€s d‘une seule piece d‘acier Solingen et finis et polis a la main, dureté
56 HRC. Manches de vieux fits de chéne, de bois d’olivier ou POM. Série spéciale en damas forgé
a main, 300 couches de damas oxydable, dureté 61 HRC, manches en bois de fer
du désert (bois pétrifié).

Gude traditional manufacture in Solingen, inventor of the scalloped edge for bread knives. Giide knives are
forged from a single piece of Solingen steel and finished and polished by hand, hardness 56 HRC. Handles of old
oak barrels, olive wood or POM. Special series of hand forged Damask, 300 layers of corrosive Damask,
hardness 61 HRC, handles in desert ironwood (petrified wood).

Porterhouse-Steakmesser Olivenholz-Serie Kasemesserset



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDVincl. TVA
Damaststahl / Acier damas
DA-7746/18 Glide Santoku 2°490.00
18.0 Damaststahl, Wiisteisenholz, nicht rostfrei 1 PCE
4006214774672 Glide Santoku
[MININ en acir damas, non inosidabie
DA-7765/21 Gide Schinkenmesser 1°690.00
21.0 Damaststahl, Wiisteisenholz, nicht rostfrei 1 PCE
4006214776515 Glde couteau a jambon
NN en acier dams. non inosidabie
DA-7805/21 Glde Kochmesser 1°890.00
21.0 Damaststahl, Wiisteisenholz, nicht rostfrei 1 PCE
4006214780512 Gide couteau de chef
[N~~~ en acier damas, non inoxidable
DAG888/26 Gide The Knife Kochmesser Damast 3’190.00
26.0 Damaststahl, nicht rostfrei, 300 Lagen 1 PCE
4006214880519 Gide the knife couteau de chef
|| |||||||||||||||||||||||||||| en acier damas, non inoxidable, 300 couches
The Knife / The Knife
E001/32 Gide Messerhalter fir "the Knife" 59.00
5.5x5.5x31 und Brotmesser 1 PCE
4006214530018 Gude porte-couteaux pour "the Knife"
IMID) ot couteau 2 pai
G-G888/26 Gide The Knife Kochmesser 449.00
s T 26.0 in Geschenkverpackung 1 PCE
- 4006214088892 Gide the knife couteau de chef
MR avee cofret cacea
Synchros / Synchros
S431/32 Glde Brotmesser 32cm 329.00
32.0 Eichenholz geflammt 1 PCE
4006214285123 Gude couteau a pain
UMMM Bois o chene amme
S765/26 Gide Schinkenmesser 26¢cm 289.00
26.0 Eichenholz geflammt 1 PCE
4006241187124 Glde couteau a jambon
UMM Bois e chene amme
S805/14 Glde Gemisemesser 14cm 249.00
14.0 Eichenholz geflammt 1 PCE
4006214317121 Glde couteau & légumes
UMMM Bois o chene tamme
S805/23 Gilde Kochmesser 23cm 299.00
23.0 Eichenholz geflammt 1 PCE
4006214287127 Gide couteau de chef
[N~ Bos de chene flamme
4-S000 Gude Messerblock Synchros bestiickt 1°486.00
44 x5.0x9.0 S431/32+S765/26+S805/14+S805/23 1 PCE

Gude synchros bloc a couteaux équipé
S431/32+S765/26+S805/14+S805/23
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Fasseiche Serie / Série fat de chéne
2-E765/21 Gude Tranchierset 2tlg 358.00
21.0/18.0 mit E765/21 und E096/18 1 PCE
4006214237658 Gude couvert de couteau pour trancher 2 pcs
MMM avee E7ess2s ot Eosans
2-E805/10 Gude Kéasemesserset 2tlg 318.00
10.0/15.0 mit E805/10 und E290/15 1 PCE
4006214238051 Glde couvert de couteau a fromage
MMM avee esosio exe2s0ns
4-E180/12 Gude Porterhouse Steakmesserset 4tlg glatt 516.00
12.0 mit 4x E180/12 1 PCE
4006214431803 Glde couteau a steak Porterhouse 4 pcs
DI avec o Exson2
E055/26 Glide Wetzstahl 169.00
26.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214305500 Gude fusil d'affatage
MMM en ecerchrome vanagium-molybdene
E096/18 Gude Fleischgabel 169.00
18.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214309676 Gude fourchette & découper
[MMARD] en ecerchrome vanagium-molybdene
E180/12 Gude Porterhouse-Steakmesser glatt 129.00
12.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214318050 Gude couteau a steak porterhouse
DAL en acier chrome-vanadium-molybaene
E290/15 Gude Kéasemesser 149.00
15.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214329063 Glde couteau a fromage
[N en ecerchrome vanagium-molybdene
E430/21 Glde Brotmesser 189.00
21.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214343083 Gide couteau a pain
IMNE en acier chrome-vanagium-molybaene
E430/21RL Gude Brotmesser beidseitig geschliffen 219.00
21.0 fur links und Rechtshander 1 PCE
4006214347289 Glde couteau a pain pour gauchers et droitiers
IO tovise aes dew cotes
E431/32 Glde Brotmesser 32 cm 299.00
32.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214343120 Gude couteau a pain 32cm
[N en ecerchvome vanagium-molybdene
E464/13 Gude Tomatenmesser verzahnt 149.00
13.0 Chrom-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214346466 Glde couteau a tomates denté
|| ||||||||||||||| ||||| |||| || || en acier au chrome-vanadium-molybdéne
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en acier chrome-vanadium-molybdéne

Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Fasseiche Serie / Série f(t de chéne
E546/18 Gude Santoku Kullen 219.00
18.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214354676 Gude Santoku (alvéoles)

[T~ en acier chrome-vanadium-molybdene

E703/06 Glide Schalmesser 109.00
6.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214370331 Glde couteau a éplucheur

[MWATMIN~ en acier chrome-vanadium-molybdeéne

E742/16 Gude Chai Dao, Chinesisches Kochmesser 219.00
16.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214374278 Glde Chai Dao, couteau chinois

[T~ en acier chrome-vanadium-molybdene

E749/14 Gude Shark Krautermesser 219.00
14.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214374957 Gude Shark couteau a fine herbes

[UMNIEHDANNI en acier chrome-vanadium-molybdene

E764/10 Glde Spickmesser 119.00
10.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214376456 Glide couteau a larder

[MWIATINY~ en acier chrome-vanadium-molybdene

E764/13 Gude Spickmesser 139.00
13.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214376463 Glde couteau a larder

[N~ en acier chrome-vanadium-molybdene

E765/18 Gude Filiermesser flexibel 179.00
18.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214376579 Gude couteau a filet flex.

[T~ en acier chrome-vanadium-molybdene

E765/21 Gude Schinkenmesser 189.00
21.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214376586 Gude couteau a jambon

[MMIN] en ecerchrome vanagium-molybdene

E805/10 Glde Hartkdsemesser 169.00
10.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214380552 Glde couteau a fromage pate dure

MBI on acer chrome vanacium-molyodene

E805/16 Glde Kochmesser 189.00
16.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214380569 Glide couteau de chef

[MUINGN en ecerchromevanagium-molybdne

E805/21 Gude Kochmesser 209.00
21.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214380583 Glde couteau de chef

MUY en ecerchromevanagium-molybdne

E805/26 Glde Kochmesser 249.00
26.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214380590 Glide couteau de chef
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Olive Serie / Série olivier
X096/18 Gude Fleischgabel 149.00
18.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214909678 Gude fourchette a découper
[N~ en acier chrome-vanadium-molybdene
X290/15 Gude Kéasemesser 129.00
15.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214929065 Glde couteau a fromage
[IAWIWNARILIE~ en acier chrome-vanadium-molybdene
X430/21 Gulde Brotmesser 169.00
21.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214943085 Gude couteau a pain
[N~ en acier chrome-vanadium-molybdene
X765/21 Gude Schinkenmesser 169.00
21.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214976588 Gude couteau a jambon
[NNHAMIINN -~ en acier chrome-vanadium-molybdéne
X805/10 Glde Hartkasemesser 149.00
10.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214980547 Gude couteau a fromage péte dure
[N~ en acier chrome-vanadium-molybdene
X805/21 Glde Kochmesser 189.00
21.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214980585 Glde couteau de chef
MU en ecerchvome vanagium-molybdene

Alpha Serie / Série Alpha
1055/26 Glde Wetzstahl 139.00
26.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214105506 Gude fusil d'affltage
[MWIIWININNY] ~~ en acier chrome-vanadium-molybdene
1096/18 Glde Fleischgabel 139.00
18.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214109672 Gude fourchette & découper
MUY~ en acier chrome-vanadium-molybdéne
1290/15 Gude Kasemesser 119.00
15.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214129069 Glde couteau a fromage
[N~ en acier chrome-vanadium-molybdene
1430/21 Gulde Brotmesser 159.00
21.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214143089 Gude couteau a pain
[N en ecer chvome vanagium-molybdene
1464/13 Gude Tomatenmesser verzahnt 119.00
13.0 Chrom-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214174458 Glde couteau a tomates denté
|| |||||||||||||||||||||||||||| en acier au chrome-vanadium-molybdéne
1546/18 Glde Santoku Kullen 189.00
18.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214154672 Gude Santoku (alvéoles)

DO en ecer chvome vanagium-molybdene

1603/13 Glde Ausbeinmesser 139.00
13.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214160352 Glde couteau a désosser

en acier chrome-vanadium-molybdéne
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Alpha Serie / Série Alpha
1740/18 Glde Hackmesser 199.00
18.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214174076 Gide hachoir
[N~ en acier chrome-vanadium-molybdene
1764/10 Gude Spickmesser 89.00
10.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214176445 Glde couteau a larder
[MWIIWANIINNE~ en acier chrome-vanadium-molybdene
1764/13 Glde Spickmesser 109.00
13.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214176452 Gude couteau a larder
[N~ en acier chrome-vanadium-molybdene
1765/16 Glde Zubereitungsmesser 119.00
16.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214176568 Glde couteau a larder
[N~ en acier chrome-vanadium-molybdene
1765/21 Gude Schinkenmesser 149.00
21.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214176582 Glde couteau a jambon
UL en acer chrome-vanacium-molyocene
1805/10 Glde Hartkasemesser 139.00
10.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214180541 Gude couteau a fromage péte dure
[N~ en acier chrome-vanadium-molybdene
1805/16 Gude Kochmesser 159.00
16.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214180565 Gude couteau de chef
[N~ en acier chrome-vanadium-molybdéne
1805/21 Gude Kochmesser 179.00
21.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4006214180589 Glde couteau de chef
[N~ en acier chrome-vanadium-molybdene
4-1380/12 Gude Porterhouse Steakmesserset 4tlg verzahnt 396.00
12.0 mit 4x 1380/12 1 PCE
4006214413809 Gude couteau a steak Porterhouse denté 4 pces
MM avee 135022
30-9900/10 Gide Aufsteller 30 Stuick 870.00
10.0 Griff schwarz/weiss (1 STK VP 29.-) 1 PCE
4006214308907 Gude présentoir couteaux universel
IMAANE roivbianc s0pes (1 pee Py 29-)

66-9300/11 Gude Steak / -Pizzamesserset 6tlg 192.00
11.0 schwarz / weiss 1 PCE
4006214669305 Gude set de couteaux steak/pizza 6 pces
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Sollnggl

Windmiihlenmesser®

WINDMUHLE

Handgefertigte formschdne Messer mit Solinger Dunnschliff, welche ideal fur Schweizer Kase und
Schweizer Trockenfleisch sind. Griffe aus Walnussholz, Pflaumenholz oder POM, Hélzer und Produktionsmittel
sind Bio-zertifiziert. Spezialitat: Brotmesser ,Beidhander”, geeignet fiir Links- sowie
Rechtshander. Carbonstahl-Serie fir Messerliebhaber.

Couteaux esthétiques faits a main selon le principe de ,la lame mince polie” de Solingen, qui sont idéales
pour le fromage suisse et la viande séchée suisse. Manches en bois de noyer, en prunier ou POM, les bois et des
moyens de production sont certifiés biologique. Spécialite: couteau a pain ,a deux mains®, adapté pour
droitiers et gauchers. Série de couteaux en acier carbone pour les amateurs de couteaux.

Handmade aesthetic knives fabricated according to the technique “Solingen thin section”, which are
ideal for Swiss cheese and Swiss dried meat. Handles in walnut, plum wood or POM, woods and means of
production are organic-certified. Specialty: bread knife ,both hands®, suitable for left and right handed.
Carbon steel knife series for knife enthusiasts.

Kleines Kochmesser Brotmesser, Walnuss Kochmesser



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Kichenmesser Walnussholz / Couteaux cuisine noyer
2008,500,18 WM Steakmesser Walnuss feinverzahnt 109.00
13.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4002108298651 WM couteau a steak, denté, noyer
[NDIHINNIT~~ en acier chrome-vanadium-molybdene
9731,1636,18 WM K2 Universal-Kiichenmesser Walnuss 129.00
12.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4002108274945 WM K2 couteau de cuisine universel noyer
[DIHINIHNAE~ en acier chrome-vanadium-molybdene
9731,1654,18 WM K1 Gemiisemesser, mittelspitz Walnuss 99.00
9.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4002108292789 WM K1 couteau a légumes, bout pointu noyer
[DIHINRININY~~ en acier chrome-vanadium-molybdene
9735,1955,18 WM K5 Kochmesser Walnuss 239.00
18.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl HRC60 1 PCE
4002108275362 WM K5 couteau de cuisine noyer
|| ||||||||||||||||||||| ||| "” en acier chrome-vanadium-molybdéne HRC60
9735,1958,18 WM KB2 Brotmesser Walnuss 269.00
225 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl HRC60 1 PCE
4002108285989 WM KB2 couteau scie a pain noyer
|| ||||||||||H""”mmlm en acier chrome-vanadium-molybdéne HRC60

Kichenmesser Pflaumenholz / Couteaux cuisine prune
9731,1636,04 WM K2 kleines Kochmesser Pflaume 99.00
12.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4002108261556 WM K2 petit couteau de cuisine prunier
U] en ecer chvome vanagium-molybdene
9731,1654,04 WM K1 Gemiisemesser, mittelspitz Pflaume 79.00
9.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4002108291850 WM K1 couteau a légumes, bout pointu prunier
DOUIBEIN__en ecerchrome vanagium-molybdene
9735,1955,04 WM K5 Kochmesser Pflaume 219.00
18.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl HRC60 1 PCE
4002108275355 WM K5 couteau de cuisine prunier
|| |||I|||||IH|||||”|| ”I"” en acier chrome-vanadium-molybdéne HRC60
9735,1958,04 WM KB2 Brotmesser Pflaume 249.00
225 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl HRC60 1 PCE
4002108285965 WM KB2 couteau scie a pain prunier
|| ||||||||||H|||||||||H| ||” en acier chrome-vanadium-molybdéne HRC60

Carbonstahlmesser / Couteaux acier carbonifere
9218,1498,400,0402 WM Serie 1922, Officemesser, mittelspitz, Pflaume 169.00
10.4 nicht rostfreier Carbonstahl 1 PCE
4002108269941 WM Serie 1922, couteau d'office, prunier
DU carvone non-inoxycaoi
9218,1498,900,0402 WM Serie 1922, Tranchelard, mittelspitz, Pflaume 259.00
21.0 nicht rostfreier Carbonstahl 1 PCE
4002108276789 WM Serie 1922, couteau tranchelard, prunier
UMM carbone non-norycabie
9218,1499,900,0402 WM Serie 1922, Kochmesser, mittelspitz, Pflaume 269.00
23.0 nicht rostfreier Carbonstahl 1 PCE

4002108276802

WM Serie 1922, couteau chef, prunier
carbone non-inoxydable
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Kichenmesser Pflaumenholz / Couteaux cuisine prune
2021,325,040005 Kapro Ziegenkasemesser 129.00
8.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4002108313453 Kapro couteau & fromage de chévre
|| |||||"|||H||| |||| ||”|| |” en acier au chrome-vanadium-molybdéne HRC60
2022,500,040005 Pano Brotmesser 139.00
13.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4002108313460 Pano couteau a pain
|| ||||||||||H||| |||| |||” ||” en acier au chrome-vanadium-molybdéne HRC60
2023,650,040003 Mola Weichkésemesser 149.00
16.5 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4002108313477 Mola couteau a fromage
|| |||I||||||H||| |||| |||H||” en acier au chrome-vanadium-molybdéne HRC60
2024,600,040005 Cio Universalkdsemesser 159.00
16.0 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4002108313484 Cio couteau a fromage
|| ||||||||||||||| |||| ||||||||| en acier au chrome-vanadium-molybdéne HRC60
WM2024+2023 Windmihle Kése Set 308.00

2024,600,04 + 2023,650,04 1 PCE
7640146648921 Windmiihle set a fromage
MMM 2024 50004 + 202365004
Fruhsticksmesser Buckels / Couteaux petit déjeuner
2002,450,04 WM Frihsticksmesser Buckels Pflaume 39.00
11.8 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4002108015753 WM couteau petit déjeuner Buckels prunier
DUIIIEE en ecer chvome vanagium-molybdene
2002,450,05 WM Fruhstiicksmesser Buckels Olive 49.00
11.8 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4002108011311 WM couteau petit déjeuner Buckels olive 10 PCS/PACK
DML en acier chrome-vanagium-molybaene
2002,450,180005 WM Friihstiicksmesser Buckels Walnuss 59.00
11.8 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4002108278868 WM couteau petit déjeuner Buckels noyer
|| ||||||||||HH"||”|H| |||| en acier au chrome-vanadium-molybdéne
9554,2002,99 WM Frihstiicksmesser Set 6 tlg Buckels 269.00
11.8 Chrome-Vanadium-Molybdan Stahl 1 PCE
4002108279711 WM couteaux petit déjeuner set Buckels 6 piéce
DUNMIOMNAN en acier chrome-vanagium-molybane
Eichenlaub Besteck / Couvert en feuille de chéne
0257,101,00 WM Besteckset 4-tlg. Eichenlaub, Altd.,POM schwarz 356.00
poliert, Messingnieten 1 PCE
WM couvert 4 pieces, Eichenlaub, POM noir
poli, rivets laiton
0263,101,00 WM Besteckset 4-tlg. Eichenlaub, Altd., Walnuss 396.00
matt, Messingnieten 1 PCE
WM couvert 4 pieces, Eichenlaub, noyer
mat, rivets laiton
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Atriangle’

SOLINGEN-GERMANY

TRIANGLE®

triangle® Kiichenutensilien sind unentbehrlich zum Schéalen, Garnieren, Dekorieren und Schnitzen.
Profikdche wie auch der anspruchsvolle Haushalt schatzen die Kleinklichengerate ,made in Germany*.
Griffe aus Holz sowie aus spulmaschinengeeignetem Kunststoff, Klingen aus rostfreiem Solinger Stahl.

triangle® ustensiles de cuisine sont indispensables pour peler, garnir, décorer et sculpter. Les chefs professionnels
ainsi que les foyers exigeants estiment les ustensiles de cuisine pratiques «made in Germany». Manches en
plastique pour le lave-vaisselle ainsi qu‘en bois, lames en acier inoxydable Solingen.

triangle® kitchen utensils are indispensable for peeling, garnishing, decorating and carving. Professional

chefs as well as discerning households estimate the practical kitchen utensils ,made in Germany“. Wooden as well
as dishwasher-proof plastic handles, blades of Solingen stainless steel.

Pizzaschneider Kasereibe Walnuss Triiffel-Hobel



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Chef's tools Pflaumenholz / Chef's tools prunier
88 006 20 04 Triangle Apfelentkerner 2cm 25.90
Edelstahl 1 PCE

4018157131979 Triangle vide pommes 2cm 6 PCS/PACK

[NV~ acter fin

88 060 05 04 Triangle Kapselheber 25.90
Edelstahl 1 PCE

4018157131993 Triangle décapsuleur 6 PCS/PACK

[MIRTAIVRALT)~ acter fim

88 113 14 04 Triangle Késeschneider 39.90
Edelstahl 1 PCE

4018157132006 Triangle couteau a fil pour fromage 6 PCS/PACK

[NV~ acter fin

881191104 Triangle Kasehobel 35.90
Edelstahl 1 PCE

4018157132013 Triangle mandoline a fromage 6 PCS/PACK

[WRRANAUIR]~ acier fin

88181 14 04 Triangle Késemesser 39.90
Edelstahl 1 PCE

4018157132020 Triangle couteau fromage 6 PCS/PACK

[NNICRTAINIRNG~ acter fim

89 135 10 04 Triangle Késereibe 39.90
Edelstahl 1 PCE

4018157132044 Triangle rape a fromage 6 PCS/PACK

MR

90 084 03 04 Triangle Gewdrzl6ffel-Set 3tlg. 69.90
im Geschenkkarton 1 PCE

4018157131511 Triangle set de cuilleres a épices, 3 pieces 6 PCS/PACK

VI~ avee coffret cadeau

CH-TR88 Triangle Kéase Set 79.90
88181 14 04 + 89 135 10 04 1 PCE

7640146648914 Triangle set a fromage

WVUNTRO 88 1812404 + 89135 1004
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS

Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Geschenkkarton / boite cadeau
50 408 12 04 Triangle Kellnermesser rostfrei 29.90
= =4 im Geschenkkarton 1 PCE

4018157130347 Triangle tire-bouchon

[NANNIEI) avee cofret cadeau

84 07507 02_N Triangle Pizzaschneider, 7cm 39.90
im Geschenkkarton 1 PCE

4018157131108 Triangle Roulette a pizza, 7cm

[WRNALTAC TN~ avee coffret cadeau

84 135 10 02_N Triangle Késereibe 39.90
im Geschenkkarton 1 PCE

4018157131672 Triangle rape a fromage

[NANANIINTNY~ avee cofret cadeau

84 141 1502_N Triangle Feinhobel 69.90
im Geschenkkarton 1 PCE

4018157131139 Triangle mandoline a truffes

HUNATTVIOWY~ aves coffret cadeau

84 820 60 02_N Triangle Fruchtléffel 39.90
im Geschenkkarton 1 PCE

4018157131705 Triangle cuillére au fruit

[WRNANIACIR~ avee coffret cadeau

Wiegen / Hacher

86221 1802_E Triangle Wiegemesser, 18 cm 49.90

18.0 mit Geschenkkarton / Eschenholz 1 PCE

4018157131450 Triangle hachoir a un tranchant 18 cm

[WMNCNNNG ~ avee coffret cadeau/ manche fréne

86 2312302_E Triangle Wiegemesser, 23 cm 69.90

23.0 mit Geschenkkarton / Eschenholz 1 PCE

4018157131399 Triangle hachoir a un tranchant 23 cm

[WMNMINT -~ avee coffret cadeau/ manche fréne

SA 0421 Triangle Schneidbrett Soul Esche 89.90
im Geschenkkarton 1 PCE

4018157131504 Triangle planche a découper pour hachoir, Fréne

[AUNATTAVIARINY~~ dans coffret cadeau

50 805 20 00 Triangle Schneidbrett 39.90
Buchenholz 1 PCE

4018157105116 Triangle planche a découper

)
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Wiegen / Hacher
41 21517 02 Triangle Einhandwiegemesser, 17 cm 45.90
17.0 Edelstahl 1 PCE
4018157100784 Triangle hachoir & une main, 17 cm
WOy acier fin
42 211 14 02 Triangle Wiegemesser, 14 cm 39.90
14.0 Edelstahl 1 PCE
4018157104607 Triangle hachoir & un tranchant 14 cm
[MINNG— acterfin
42 212 14 02 Triangle Wiegemesser, 14 cm 49.90
14.0 Edelstahl / zweischneidig 1 PCE
4018157104638 Triangle hachoir a deux tranchants 14 cm
[IMMVENNIN] ~ acierfin / double tranchant
42 221 18 02 Triangle Wiegemesser, 18 cm 45.90
18.0 Edelstahl 1 PCE
4018157102696 Triangle hachoir a un tranchant 18 cm
WD) acier fin
42 222 18 02 Triangle Wiegemesser, 18 cm, zweischneidig 69.90
18.0 Edelstahl / zweischneidig 1 PCE
4018157102146 Triangle hachoir a deux tranchants 18 cm
DRI ] acie i goubie wanchan
42 231 23 02 Triangle Wiegemesser, 23 cm 59.90
23.0 Edelstahl 1 PCE
4018157104690 Triangle hachoir a un tranchant 23 cm
LT T
42 232 23 02 Triangle Wiegemesser, 23 cm, zweischneidig 75.90
23.0 Edelstahl / zweischneidig 1 PCE
4018157104706 Triangle hachoir a deux tranchants 23cm

acier fin / double tranchant
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Pinzetten / Pincettes

5049317 01 Triangle Probierléffel mit Pinzette 25.90

17.0 Edelstahl 6 PCS/PACK

4018157131078 Triangle cuillére de dégustation avec pince

[NNHANANENY~ acier fin

504931701_G Triangle Probierl6ffel mit Pinzette 29.90

17 Edelstahl beschichtet, goldfarbig 6 PCS/PACK

4018157132808 Triangle cuillere de dégustation avec pince

[NNHMIANANNE~~ acier inoxydable revetu, couleur or

56 493 17 00 Triangle Probierl6ffel mit Pinzette 29.90

17.0 Edelstahl beschichtet, schwarz 6 PCS/PACK

4018157131436 Triangle cuillére de dégustation avec pince

[WNHMIAOAMAL -~ acier inoxydable revétu, noir

58 487 20 00 Triangle Pinzette, gerade 25.90

20.0 Edelstahl beschichtet, schwarz 6 PCS/PACK

4018157131443 Triangle pincette, plane

[WARANAVIRN[]~~ acier inoxydable revétu, noir

55495 19 01 Triangle Plate Decorator 25.90
Edelstahl mit Silikon 6 PCS/PACK

4018157131559 Triangle stylet

[WNHIANANEMY ~~ acier fin avec silicone

90 086 03 04 Triangle Final Touch-Set 3tlg. 59.90
im Geschenkkarton 1 PCE

4018157131818 Triangle Final Touch set, 3 pieces 6 PCS/PACK

IWINRINY - aves coffret cadeau

50 496 19 04 Triangle Gourmetpinzette 29.90

: 18.5 im Geschenkkarton 1 PCE
. 4018157132051 Triangle pinces gourmet 6 PCS/PACK

[NUHMVANINN~~ avee coffret cadeau

CH-TR72 Triangle Anrichtset mit Paletten und Pinzetten 119.90
72523 09/72509 15 /56 493 17 / 58 487 20 1 PCE

7640146642325 Triangle set a dresser avec spatule et pincette

|”||||‘||H||H” ‘"” \II\II\ 72523 09/ 72 509 15/ 56 493 17 / 58 487 20

SA 0449 Triangle Anrichtset 2tlg 35.00
50 498 20 00 + 72 523 09 00 1 PCE

4018157132983 Triangle set a dresser 2 piéces

50498 20 00 + 72 523 09 00
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Pinzetten / Pincettes
50 487 20 01 Triangle Pinzette, gerade, mit Karton 16.90
20.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
o 4018157128078 Triangle pincette, plane avec carton
[NNHAARIENY~ acier fin
50487 30 01 Triangle Grillpinzette M, gerade, mit Karton 18.90
30.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
- 4018157109244 Triangle pincette barbecue M, plane avec carton
[NNHMATNIY~~ acier fin
50487 3001_S Triangle Grillpinzette M, gerade 22.90
30.0 mit Silikonspitze / Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157130187 Triangle pincette barbecue M, plane
[WNHMIMNAMGN -~ avee une pointe silicone, acier fin
50 487 3501 Triangle Pinzette, gerade, mit Karton 23.90
35.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157130187 Triangle pincette, plane avec carton
[WRRANTAONRN)~ acier fin
50 488 1501 Triangle kleine Pinzette, gekropft, mit Karton 14.90
15.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125862 Triangle petite pincette, coudée avec carton
NINHMAAATIAY~~ acier fin
50 488 35 01 Triangle Pinzette, gekropft, mit Karton 25.90
L — ~ 35.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125053 Triangle pincette, coudée avec carton
NN~ acier fin
50494 1501 Triangle Pinzette spitz, gerade, mit Karton 15.90
15.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
o 4018157131542 Triangle pincette pointé, plane avec carton
[NNHAADERY~~ acier fin
50 494 30 01 Triangle Pinzette spitz, gerade, mit Karton 19.90
30.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
e 4018157131542 Triangle pincette pointé, plane avec carton
[NNHAADENY~ acier fin
50 498 14 01 Triangle Pinzette, zweifach gekropft, mit Karton 14.90
= 14.00 Edelstahl 6 PCS/PACK
___h\—_——— 4018157130316 Triangle pincette, coudée avec carton
[WRRANTRNOAWY~~ acier fin
50 498 20 01 Triangle Pinzette, gekropft, mit Karton 16.90
20.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157128061 Triangle pincette, coudée avec carton
[NNHMAARNN~ acier fin
52 334 04 00 Triangle Dressiernadel, D 4 mm 9.90
- 23.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157101194 Triangle aiguille a dresser, D 4 mm
INHAMANY~~ acier fin
90 326 06 02 Triangle Grillspiess 6er-Set 29.00
Edelstahl 1 PCE
4018157132099 Triangle broche, 6 piéces 6 PCS/PACK
[NNHMAAY~~ acier fin
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Anrichten / Dresser
305301200 Triangle Palette, 12 cm, gewinkelt 39.90
12.0 Edelstahl flexibel 6 PCS/PACK
4018157104386 Triangle spatule, 12 cm, goudée
[NUNANTIMAL~ acier fin flexivie
305321200 Triangle Palette, 12 cm, gewinkelt, geschlitzt 43.90
12.0 Edelstahl flexibel 6 PCS/PACK
4018157104393 Triangle spatule, 12 cm, goudée, rainurée
[WRNANTIMAL]~~ acier fin flexivie
3053516 00 Triangle Wender, 16 cm, geschlitzt 39.90
16.0 Edelstahl flexibel 6 PCS/PACK
4018157104416 Triangle spatule, 16 cm, rainurée
IRINA] acer i nexie
30538 20 00 Triangle Palette, 20 cm, gewinkelt 59.90
20.0 Edelstahl flexibel 6 PCS/PACK
4018157104423 Triangle spatule, 20 cm, rainurée
UNANTIINY -~ acier fin flexivie
30540 12 00 Triangle Palette, 12 cm, gewinkelt 45.90
12.0 Edelstahl flexibel 6 PCS/PACK
4018157104430 Triangle spatule, 12 cm, coudée
[WRRANR~ acier fin flexivie
30592 08 00 Triangle Spachtel, 8 cm 35.90
8.0 Edelstahl flexibel 6 PCS/PACK
4018157104539 Triangle spatule, 12 cm
NN acerin fexie

Messer / Couteaux
76 175 06 00 Triangle Gemisemesser, 6 cm 9.90
6.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125374 Triangle couteau a légumes, 6 cm
I ecer i
76 189 10 00 Triangle Tomatenmesser mit Mikroverzahnung 19.00
10.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157126302 Triangle couteau & tomates dentée
M ecier
76 191 08 00 Triangle Gemisemesser, 8 cm, mittelspitz 9.90
8.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125367 Triangle couteau a légumes, 8 cm
IR ecern

Kettenhandschuh / Gant en cotte de maille
SA0105-L Triangle Kettenhandschuh L 159.00
LARGE Edelstahlgewebe 1 PCE
4018157123950 Triangle gant en cotte de maille L
I ss on aie i
SA0105-M Triangle Kettenhandschuh M 159.00
MEDIUM Edelstahlgewebe 1 PCE
4018157123943 Triangle gant en cotte de maille M
MY ssw on aier i
SA0105-S Triangle Kettenhandschuh S 159.00
SMALL Edelstahlgewebe 1 PCE
4018157123936 Triangle gant en cotte de maille S

tissu en acier fin
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Vorlegeteile Stahl / Utensiles de cuisine
50497 12 01 Triangle Senf- & Diploffel 19.90
Edelstahl 6 PCS/PACK
= 4018157132907 Triangle cuillére a moutarde & a dip
[NIARTAIVIRAL)~~ acter fim
50 723 20 00 Triangle Spaghettizange 29.90
T Edelstahl 6 PCS/PACK
) 4018157132914 Triangle pince & spaghetti
[MICRTAICNRIG)~ acter fim
58 700 35 00 Triangle Suppenkelle 29.90
3 Edelstahl 6 PCS/PACK
' ” 4018157130385 Triangle louche a soupe
| [IMARTAVIVRE -~ acter fim
58 702 35 00 Triangle Spaghettiloffel 29.90
‘-} Edelstahl 6 PCS/PACK
y ) 4018157130408 Triangle cuillere a spaghetti
[WRRANTAVON) .~ acier fin
58 704 30 00 Triangle Sossenkelle 29.90
Edelstahl 6 PCS/PACK
) 4018157130903 Triangle louche de sauce
[NV~ acter fim
- 58 709 35 00 Triangle Schaumloffel 29.90
: Edelstahl 6 PCS/PACK
i 4018157130392 Triangle écumoire
" [NNIARTAVIV AN~ acter fim
58 713 38 00 Triangle Servierloffel 29.90
Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157130552 Triangle cuillére de service
[AMCRTAIVODNN]~ acter fin
58 719 33 00 Triangle Wender 29.90
= 6 PCS/PACK
4018157130569 Triangle spatule
NI
58 720 33 00 Triangle Wender flexibel 29.90
= 6 PCSIPACK
4018157130576 Triangle spatule flexible
IR
58 721 33 00 Triangle Wender flexibe Nylon 29.90
6 PCS/PACK
4018157130583 Triangle spatule flexible nylon
TR
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Klchenutensilien / Ustensiles de cuisine
10 020 30 00 Triangle Kugelformer @ 22/30 mm 19.90
2.2/3.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157102740 Triangle moule & pommes rond @ 22/30 mm
INHAMAMII -~~~ acier fin
50 101 07 02 Triangle Endlos-Spiralschneider 22.90
Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125961 Triangle rape a spirale
WA~ acier fin
50 102 07 02 Triangle Endlos-Julienneschneider 24.90
Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125978 Triangle rape a julienne
WA acier fin
50 103 35 02 Triangle Deko Spiralschneider 19.90
Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157126913 Triangle couteau hélicoidal décoratif
IWITAR - acier fin
50 143 30 02 Triangle Gemisehobel mit Restehalter 59.90
Edelstahl 1 PCE
4018157129686 Triangle mandoline avec poussoir 6 PCS/PACK
WALy acier fin
50 430 00 02 Triangle Rettichschneider 19.90
Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157109671 Triangle rape a radis
NIV~ acier fin
50 433 08 03 Triangle Teesieb 8cm 12.90
_ 8.0 feinmaschig 6 PCS/PACK
@' 4018157130101 Pa;se-Thé '
NN~ maites serrees
50 434 15 03 Triangle Kiichensieb 15cm 22.90
~ 15.0 grobmaschig 6 PCS/PACK
L 4018157130118 Passoire 15cm
NN~ targes maities
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Klchenutensilien / Ustensiles de cuisine
50 434 23 03 Triangle Kiichensieb 23cm 32.90
—— 23.0 grobmaschig 6 PCS/PACK
b 4018157130125  Passoire 23cm
[IMNRTRIEDOANE~~ targes maites
50 443 19 02 Triangle Knoblauchschneider & -presse 45.90
6 PCS/PACK
4018157131528 Triangle presse et coupe-ail
ORI
50 447 16 02 Triangle Apfelteiler 29.90
1 PCE
4018157124094 Triangle pomme diviseur
T
50 470 24 00 Triangle Kiichenzange 24 cm 12.90
23.5x7.3x5 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157102375 Pince de cuisine, 24cm
[ANIORTNMAIE -~ acter fim
50 475 20 07 Triangle Kiichenschere 29.90
Edelstahl 1 PCE
4018157105017 Triangle ciseaux de Cuisine
%, T =
50 477 10 02 Triangle Gefliigelschere 49.90
29X10X3.4 Edelstahl 1 PCE
4018157129006 Triangle ciseau a volaille
T ———
50 819 90 02 Triangle Wellenschneider 19.90
Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157109343 Triangle couteau a sculpter
MR acter fim
710137710 Dekorierltffel 25.90
2.05 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157129334 Triangle cuillére artistique
[NNHMAANRL WY~ acier fin
71 865 60 01 Triangle Quenelle Loffel, klein 19.90
Edelstahl 6 PCS/PACK
CE— = > 4018157132921 Triangle cuillere a quenelles, petit modéle
[IMINIRIEIRAME~ acter inoxydabe
72 006 20 00 Triangle Apfelentkerner 20 mm 9.90
2.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125145 Triangle vide pommes 20 mm

acier fin
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Klchenutensilien / Ustensiles de cuisine
72 0151000 Triangle Kugelformer D 10 mm 10.90
1.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125633 Triangle moule & pommes rond D 10 mm
NN~ acier fin
72 0152500 Triangle Kugelformer D 25 mm 12.90
25 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125671 Triangle moule a pommes rond D 25 mm
NN~ acier fin
72 0153000 Triangle Kugelformer D 30 mm 13.90
3.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125688 Triangle moule & pommes rond D 30 mm
IR ecer o
72017 04 00 Triangle Ziseliermesser rechteckig 9.90
Edelstahl 6 PCS/PACK

4018157128870 Triangle canneleur rectangulaire

(I acier

72 030 1000 Triangle Grapefruitmesser 15.90
Edelstahl 6 PCS/PACK

4018157125718 Triangle couteau a pamplemousse

I ecier

72 040 06 00 Triangle Sparschaler zweischneidig 9.90
Edelstahl 6 PCS/PACK

4018157125725 Triangle eplucheur a double tranchant

Y =cer i

72 070 07 00 Triangle Teigréadchen,7cm 11.90

D 7.0 Edelstahl 6 PCS/PACK

4018157125190 Triangle coupe-péate,7cm

I ecier

72 07507 00 Triangle Pizzaschneider, 7cm 17.90

D7.0 Edelstahl 6 PCS/PACK

4018157125206 Triangle roulette a pizza, 7cm

[ ecer o

72091 04 00 Triangle Dekozester 9.90
Edelstahl 6 PCS/PACK

4018157125220 Triangle Zesteur / Canneleur

(NN acier

72 092 45 02 Triangle Entkerner fur Obst und Gemise 14.90
Edelstahl 6 PCS/PACK

4018157128610 Dénoyauteur pour des fruits et des légumes

IR =cer

72 094 03 02 Triangle Julienne-Set, 3-teilig 59.90
Edelstahl, 1 x 45 mm, 1 x 6 mm, 1 x 3 mm 1 PCE

4018157125244 Triangle Couteau a julienne, 3 piéces

MMM ecierin. 245 mm. 26 . 33

72 11008 00 Triangle Butterroller 11.90
Edelstahl 6 PCS/PACK

4018157125282 Triangle rouleau a beurre
acier fin
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Klchenutensilien / Ustensiles de cuisine
72119 11 00 Triangle Késehobel 19.00

Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157126272 Triangle mandoline a fromage
NN~ acier fin
7212509 00 Triangle Tassenschneebesen 11.90
9.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125305 Triangle tasses fouet
[NNHMAAA NN~ acier fin
72127 08 00 Triangle Silikonbackpinsel 12.90
Siliokon 6 PCS/PACK
4018157125312 Triangle pinceau en silicone
NNHAAAMTNY -~ sitioore
72128 13 00 Triangle Schneebesen 13cm 12.90
13.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125329 Triangle moussoir 13cm
[WRNANTRORAN~~ acier fin
72128 17 00 Triangle Schneebesen 17cm 13.90
17.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125336 Triangle moussoir 17cm
[NNHAAAERY~ acier fin
7213418 00 Triangle Bratkartoffelwender 12.90
6 PCS/PACK
4018157125343 Triangle tournebroche
[URE A A
721411502 Triangle Feinhobel 59.90
Edelstahl 1 PCE
4018157125350 Triangle mandoline a truffes
WG~ acier fin
72190 14 00 Triangle Aufschnittgabel 19.90
14.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157128245 Triangle fourchette charcuterie
[NNHMAAONIN ~ acier fin
72294 03 02 Triangle Scheibenschneider-Set, 3-teilig 59.90
Edelstahl, 1x 1mm, 1x 2mm, 1x 3.5mm 1 PCE
4018157129112 Triangle éplucheur a tranche, 3 piéces
[IIVANNIIY ~~ acter fin, 1x tmm, 1x 2mm, 1x 3. 5mm
72508 08 00 Triangle Confiseriepalette gewinkelt spitz, 7,5 cm 19.90
7.5 Edelstahl flexibel,poliert 6 PCS/PACK
== 4018157132440 Triangle spatule precision biseautée, 7,5 cm
[NNHMIANAN~~ acier fin flexiole, po'i
72 509 15 00 Triangle Confiseriepalette, 15 cm 24.90
15.0 Edelstahl flexibel, poliert 6 PCS/PACK
4018157125404 Triangle spatule, 15 cm

acier flexible, poli
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Kichenutensilien / Ustensiles de cuisine
725131200 Triangle Confiseriepalette, 12 cm, gewinkelt 24.90
12.0 Edelstahl flexibel, poliert 6 PCS/PACK
4018157125411 Triangle spatule confiserie, 12 cm, coudée
[NRNANTRNON~~ acier fin flexivle, fourbi
7251912 00 Triangle Confiseriepalette, 12 cm 19.90
12.0 Edelstahl flexibel, poliert 6 PCS/PACK
4018157125428 Triangle spatule confiserie, 12 cm
[WRRNTRON~ acier fin flexiole, fourbi
72523 09 00 Triangle Confiseriepalette, 9 cm, gewinkelt 19.90
9.0 Edelstahl flexibel,poliert 6 PCS/PACK
4018157125435 Triangle spatule, 9 cm, coudée
[WRNANAONE~~ acier fin flexiole, poi
72 820 60 02 Triangle Fruchtloffel 15.90

Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125442 Triangle cuillére au fruit
(I ecerin
731951900 Triangle Fleischgabel 29.90
19.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157128573 Triangle fourchette & viande
M ecier
735102000 Triangle Streichpalette, 20 cm 26.90
20.0 Edelstahl flexibel 6 PCS/PACK
4018157125466 Triangle spatule, 20 cm
IO acerin fexie
735102500 Triangle Streichpalette, 25 cm 29.90
25.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125473 Triangle spatule, 25 cm
IR ecier
735112000 Triangle Streichpalette, 20 cm, gewinkelt 32.90
20.0 Edelstahl flexibel 6 PCS/PACK
4018157125503 Triangle spatule, 20 cm, coudée
MR acirin fexie
7353012 00 Triangle Palette,gewinkelt,12cm 29.90
12.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125596 Triangle spatule, 12 cm, goudée
(I ecerin
73532 12 00 Triangle Palette,gewinkelt,geschlitzt,12cm 35.90
12.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125602 Triangle spatule, 12 cm, goudée, rainurée
[ ecer o
73535 16 00 Triangle Wender 29.90
16.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125619 Triangle tournebroche
[N =cer
73 540 12 00 Triangle Palette, 12 cm, gewinkelt 39.90
12.0 Edelstahl flexibel 6 PCS/PACK
4018157126968 Triangle spatule, 12 cm, coudée
L acier in sxive
73550 18 00 Triangle Tortenmesser, 18 cm, gezahnt 39.90
18.0 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157125626 Triangle couteau a gateaux, 18 cm, dentée

acier fin
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Serie | Série

Art. Nr. / N° art.
Klinge / Lame cm

Beschreibung / Description

CHF / FRS
UVP inkl. MwSt.

EAN Code PDV incl. TVA
Klchenutensilien / Ustensiles de cuisine
73592 08 00 Triangle Spachtel, 8 cm 29.90
8.0 Edelstahl flexibel 6 PCS/PACK
4018157126999 Triangle spatule, 8 cm
[NNHIMAALON)~~ acier fin flexiole
73 705 08 00 Triangle Kartoffelstampfer 34.90
Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157126111 Triangle masher pour pommes de terre
[NNHMAANL TN~ acier fin
79 138 15 00 Triangle Wender Nylon 15.90
6 PCS/PACK
4018157130729 Triangle tournebroche nylon
[URE 0
79 139 1500 Triangle Palette Nylon 15.90
6 PCS/PACK
4018157127613 Triangle spatule nylon
IR
79 708 10 00 Triangle Schopfloffel Nylon 19.90
6 PCS/PACK
4018157130712 Triangle louche nylon
ORI 00 T
79 717 3100 Triangle Rihrloffel 15.90
6 PCS/PACK
4018157130514 Triangle cuillére a pot
ORI 00 R
90 442 03 02 Triangle Curler-Set 3tlg. 25.90
Edelstahl 1 PCE
4018157127781 Triangle set spirale, 3 pieces
WAy~ acier fin
SA0169 Triangle Servierringe-Set 3-tlg. 29.90
D 6.0 Edelstahl, 2 Servierringe rund und 1 Ausléser 1 PCE
4018157124964 Triangle Set de boucles a servir
||”|||||||H|H|||||"|” ‘l” acier fin, 2 boucles & servir rond + 1 déclencheur
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Fisch / Poisson
50 479 18 00 Triangle Hummerschere/Zange 89.90
Edelstahl, rostfrei 1 PCE
4018157126562 Triangle ciseaux de homard / pinces
[NNHMIAAVIRY~~ acier inoxydable
50 480 20 00 Triangle Hummergabel 19.90
s Edelstahl 6 PCS/PACK
Iy S 4018157102597 Triangle curette & homard
INHMA)~~ acier fin
50 485 13 02 Triangle Gratenpinzette, diagonal 29.90
Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157101064 Triangle pince a aréte de poisson, diagonale
INHAMANIAY~ acier fin
50 489 16 02 Triangle Gratezange gebogen 35.90
Edelstahl 6 PCS/PACK
= 4018157131498 Triangle pince & arétes coudée
[WRRANTAVIRIR~ acier fin
54 202 00 02 Triangle Austernoffner, Kunststoffgriff 39.90
Edelstahl 1 PCE
4018157101279 Triangle couteau & huitres, manche noire en plast.
[NNHMANMMY ~~ acier fin. acier fin
54 204 07 00 Triangle Austernmesser 19.90
Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157105253 Triangle couteau a huitres
NN~ acier finacier fin
58 536 18 01 Triangle Fischpalette 49.90
32.5x18x2.5 Edelstahl 6 PCS/PACK
4018157131368 Triangle spatule de poisson
d T ——i
724811202 Triangle Fischentschupper 49.90
Edelstahl 1 PCE
4018157125398 Triangle écailleur péche
MMM Y~ acier fin
90 483 00 04 Triangle Hummergarnitur, 7-teilig 139.00
Edelstahl, 1x Hummerzange, 6x Hummergabel 1 PCE
4018157102054 Triangle set a hommard 7 piéces

acier fin inoxydable,1x ciseaux 6xcurette a homard
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS

Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Schnitzwerkzeuge / Outils de sculpture

26 662 50 02 Triangle Thaimesser 39.90
Edelstahl 1 PCE

4018157126487 Triangle couteau Thailandais

[MIARTMEAR)~ acter fim

90 255 07 05 Triangle Garnierset in Rolltasche 7 tlg. 89.90
Edelstahl 1 PCE

4018157126258 Triangle set a garniture 7 piéces

VT acier fin

90 818 08 02 Triangle Schnitzmesser Set "Professional” 119.90
Edelstahl / 8-teilig 1 PCE

4018157102139 Triangle set de couteaux a sculpter "Professional”

I acer i 8 peces

90 857 03 02 Triangle Schnitzmesser Set Basic 39.90
Edelstahl / 3tlg. 1 PCE

4018157125886 Triangle set de couteaux a sculpter basic

MWL acierfn /3 peces

90 858 20 02 Triangle Schnitzmesser Set Artist 279.90
Edelstahl / 20tlg. 1 PCE

4018157126135 Triangle set de couteaux a sculpter Artist

I acierfn 20 peces
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Micraoplanc,

THE RIGINAL

MICROPLANE REIBEN

Hergestellt mittels patentiertem Photo-Edging Verfahren, fir aussergewdhnlich saubere und lange
Scharfe, um die natirlichen Aromen der Lebensmittel zu bewahren. Premium Classic und Gourmet Serie mit
Soft-Touch Griffen und rutschfesten Kunststoffflissen. Professional Serie mit Stahlgriff. Erganzt wird das
Sortiment durch folgende Produkte: Gemiisehobel und schnittfester Schutzhandschuh.

Fabriqué selon la méthode de «Photo-Edging» breveté pour un tranchant net exceptionnel et de longue
durée pour préserver les saveurs naturelles des aliments. Séries Premium Classic et Gourmet avec manches
soft-touch et pieds en plastique antidérapants. Série «Professionnal» avec manche en acier. La gamme
de produits est complétée par la mandoline a Iégumes et les gants résistants aux coupures.

Manufactured using the patented photo-Edging method for exceptionally clean and long sharpness to
preserve the natural flavors of the food. Premium Classic and Gourmet series with soft-touch handles and
non-slip plastic feet. Professional series with steel handle. The product range is
supplemented by the mandolin slicer and the cut-resistant glove.

Gourmet-Serie



Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Master Series / Série Master
43300 Raspel, grobe Schneide mit Walnussgriff 49.90
fur Kase, Karotten, Ingwer, Knoblauch, etc. 4 PCS/PACK

0098399433004 Rape a coupe gros grains avec manche en noyer

|| |||||||||| ‘||||I| u ||||u|” pour fromage, carrottes, courgettes, noix

43302 Raspel, mittelgrosse Schneide mit Walnussgriff 49.90
fur Kése, Karotten, Zucchini, Nussen, Schokolade 4 PCS/PACK

0098399433028 Répe, double tranchant moyen avec manche en noyer

|| |||||||||| ‘|||||| u |||||||” pour fromage, carrottes, courgettes, noix

43304 Reibe feine Schneide mit Walnussgriff 49.90
fur Kése, Schokolade, Gewlrze, etc 4 PCS/PACK

0098399433042 Réape a coupe fins grains avec manche en noyer

JUMDIMIIN pour romage. chocot épices, e

43308 Raspel sehr grosse Schneide mit Walnussgriff 49.90
fur Kése, Kohl, Kartoffeln, Apfel, etc. 4 PCS/PACK

0098399433080 Rape a coupe tres gros grains avec manche en noyer

MO WY pour romage, chou, pommes e tere, pommes

43313 Triffelprofi-2in1-Hobel & Reibe 59.90
fur Triffel, Hartkése Schokolade etc. 4 PCS/PACK

0098399433134 Réape et rabot professionnel a truffes 2 en 1

|| |||||||||| ‘|||||| u ||” ul” pour les truffes, les fromages dure, le chocolat

43320 Premium Zester/Reibe mit Walnussgriff 39.90
fur Kése, Zitrusfriichte, Ingwer, Muskatnuss, etc. 4 PCS/PACK

0098399433202 Premium Zesteur/Rape avec manche en noyer

|| |||||||||| ‘||||I| u ||||‘"” pour fromage, agrume, gingembre, noix de muscade

Speciality Serie / Série Speciality

36089 Microplane Master Set 43320 + 43308 89.90
in Geschenkbox Karton schwarz 1 PCE

0098399360898 Microplane Master Set 43320 + 43308

IMEIANNL en bore cadeau arton noi

36179 Microplane Gourmet Raspel Set mit Schutzhandschuh 99.00
46020 + 45044 + 34027 1 PCE

0098399361796 Microplane Gourmet set de rapes avec gant de prote

46020 + 45044 + 34027
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Zester | Zesteur
46016 Premium Gewiirzreibe schwarz 24.90
fir Gewirze wie Zimt, Muskatnuss etc. 4 PCS/PACK

0098399460161 Premium Répe a épices noire

|| |||||||||| ‘""I" I|||” "” pour épices, cannelle, noix de muscade, etc.

46020 Premium Zester/Reibe schwarz 29.90
fur Kase, Zitrusfriichte, Ingwer, Muskatnuss, etc. 4 PCS/PACK

0098399460208 Premium Zesteur/Réape noir/e

|| |||||||||| ‘""I" |||||”|” pour fromage, agrume, gingembre, noix de muscade

46127 Premium Zester/Reibe granatapfel rot 29.90
fur Kase, Zitrusfriichte, Ingwer, Muskatnuss, etc. 4 PCS/PACK

0098399461274 Premium Zesteur/Rape grenade rouge

|| |||||||||| ‘""I" "l””l” pour fromage, agrume, gingembre, noix de muscade

46223 Premium Zester/Reibe denim blau 29.90
fur Kése, Zitrusfriichte, Ingwer, Muskatnuss, etc. 4 PCS/PACK

0098399462223 Premium Zesteur/Rape denim bleu

|| |||||||||| |||||||| "l"” ||| pour fromage, agrume, gingembre, noix de muscade

46727 Premium Zester/Reibe eukalyptus griin 29.90
fur Kase, Zitrusfriichte, Ingwer, Muskatnuss, etc. 4 PCS/PACK

0098399467276 Premium Zesteur/Répe eucalyptus vert

|| |||||||||| ‘""I" |||”||| ” pour fromage, agrume, gingembre, noix de muscade

36003 Microplane Keramiktopf 359.00
fur 12 Premium Classic Serie Reiben 1 PCE

0098399370019 Microplane pot en céramique

|||H||IIH|||H| H"m"“” pour 12 rapes de la série Premium Classic

Gourmet Reibe / Rdpe Gourmet
34006 Vierkant-Multifunktionsreibe 69.90
275x12x8.5 3 Klingen: sehr grob/fein/mittelgross/Hobel 1 PCE
0098399340067 Rape a 4 faces 4 PCS/PACK

3 lames: trés gros grains/fine/moyen/mandoline
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Gourmet Reibe / Rape Gourmet
45000 Reibe schwarz, grobe Schneide 39.90
fur Kase, Karotten, Ingwer, Knoblauch, etc. 4 PCS/PACK

0098399450001 Rape a coupe gros grains

|| |||||||||| ‘||||I|“|I|I‘"” pour fromage, carrottes, gingembre, ail, etc.

45002 Reibe schwarz, mittelgrosse Schneide 39.90
fur Kése, Karotten, Zucchini, Niissen, Schokolade 4 PCS/PACK

0098399450025 Réape a tranchant moyen

|| |||||||||| ‘|||||||||||||||” pour fromage, carrottes, courgettes, noix, etc.

45003 Feine Julienne-Reibe 39.90
fir Karotten, Zucchini, Kartoffel etc. 4 PCS/PACK

0098399450032 Réape a julienne fine

|| |||||||||| ‘||||I|“||” ‘"” pour carrottes, zucchinis, pommes de terre etc.

45004 Reibe schwarz, feine Schneide 39.90
fir Kase, Schokolade, Gewiirze, etc 4 PCS/PACK

0098399450049 Rape a coupe fins grains

(AW TWNIIY~~ pour fromage, chocolat, épices, ete.

45006 Grosse Raspel schwarz 39.90
fur Kase, Triiffel, Butter, Schokolade, etc. 4 PCS/PACK

0098399450063 Réape large coupe

|| |||||||||| ‘||||||||||”| | |” pour fromage, truffes, beurre, chocolat, etc.

45008 Sehr grosse Raspel schwarz 39.90
fur Kése, Kohl, Kartoffeln, Apfel, etc. 4 PCS/PACK

0098399450087 Rape a coupe trés gros grains

MU pour romage, chou. pommes e tere, pommes

45009 Raspel mit Sternenklinge 39.90
fur Parmesan 4 PCS/PACK

0098399450094 Rape avec lame en étoiles

[DMIWTAIN pour parmesan

45011 Raspel schwarz, XL-Grob Schneide 44.90
fur Kase, Kohl, Kartoffeln, Apfel, etc. 4 PCS/PACK

0098399450117 Répe & coupe ultra gros grains

MBI povr romage. chou. pommes e tere, pommes

45041 Gourmet Profi - Juliennehobel 39.90

31.5x7.5x3 fur Karotten, Zucchini, Rotkohl, Kartoffel etc. 4 PCS/PACK

0098399450414 Mandoline a légume pour julienne

MBI pour carotes, zuechinis, pommes tc

45044 Microplane Gourmethobel 39.90

4 PCS/PACK

0098399450445 Microplane Mandoline

DT

48940 V Hobel & Julienne 59.90
fur Scheiben & Julienne 1 PCE

0098399489407 Mandoline en V avec lame a julienne

pour tranches fines et des julienne
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Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA
Professional Reibe
38000 Raspel, grobe Schneide 39.90
fur Kase, Karotten, Ingwer, Knoblauch, etc. 4 PCS/PACK

0098399380001 Ré&pe a coupe gros grains

|| |||||||||| m" |||I|I||‘"” pour fromage, carrottes, gingembre, ail, etc.

38002 Raspel, mittelgrosse Schneide 39.90
fur Kése, Karotten, Zucchini, Nussen, Schokolade 4 PCS/PACK

0098399380025 Répe, double tranchant moyen

|| |||||||||| m" |||||||||||” pour fromage, carrottes, courgettes, noix

38004 Reibe feine Schneide 39.90
fir Kase, Schokolade, Gewiirze, etc 4 PCS/PACK

0098399380049 Répe a coupe fins grains

[NWIIANIINM pour fromage, chocolat, épices, ete.

38006 Grosse Raspel 39.90
fir Kase, Triffel, Butter, Schokolade, etc. 4 PCS/PACK

0098399380063 Rape, large coupe

|| |||||||||| ||||| ||||||||| | ||| pour fromage, truffes, beurre, chocolat, etc.

38008 Raspel sehr grosse Schneide 39.90
fur Kase, Kohl, Kartoffeln, Apfel, etc. 4 PCS/PACK

0098399380087 Ré&pe a coupe trés gros grains

IMBIMIN pour omage. chou.pommes i tere, pommes

Speciality Serie

34027 Schutz-Handschuh 29.90
geeignet fir Rechts- und Linkshander 4 PCS/PACK

0098399340272 Gant résitant aux coupures

[UMWAHIIY -~ pour gaucher et droitier

48000 Spiralschneider schwarz 19.90

D6.3/3.3 6 PCS/PACK

0098399480008 Rape a spirale noir

LI

48960 Muskatmuhle 2 in 1 29.90

13.5x5 1 PCE

0098399489605 Moulin de muscat 2 en 1 6 PCS/PACK

WA

48970 Chili Mihle 39.90

19.5x5 1 PCE

0098399489704 Moulin de chilli 6 PCS/PACK
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Welt der Messer

TOOLS

WELT DER MESSER TOOLS

Das Welt der Messer Sortiment wdm-tools beinhaltet Kleinserien, welche die bestehenden
Messer-Marken optimal ergéanzen. Es sind high-end Produkte rund ums Schneiden und Grillen.

L'assortiment de Couteau du Monde (wdm-tools) contient des petits lots et petites séries,
qui complétent parfaitement bien les marques de coutaux existantes. Ce sont des produits
haut de gamme d‘une part pour couper mais également pour réussir vos grillades.

The product range of World of Knives (wdm-tools) includes small batch series, which

are a perfect complement to the existing knife brands. Those small series are high-end
products all around cutting and for the successful barbecues.

Digitales Thermometer Steak-/Pizzamesser verzahnt Grillzange



-50°C - +300 °C

Serie / Série Art. Nr./ N° art. Beschreibung / Description CHF / FRS
Klinge / Lame cm UVP inkl. MwSt.
EAN Code PDV incl. TVA

Steak & Pizzamesser / Couteaux steak et pizza
WDM-S Pizzamesser 6tlg glatte Klinge 179.00
13.0 Geschmiedeter Solinger Stahl 1 PCE
7640146642240 set de couteaux pizza
WVHNUNAINNE ~~ acier forger Solingen
WDM-SV Steak / Pizzamesser 6tlg verzahnt 189.00
13.0 Geschmiedeter Solinger Stahl 1 PCE
7640146642257 set de couteaux steak / pizza denté
MU acerforger Soingen

Zetzsche Grillzangen / Pince a griller Zetsche
G301B Zetzsche Koch/Grillzange Buche 25.00
30.0 in Geschenkverpackung 5 PCS/PACK
4260107810056 Zetzsche pince a griller/cuisine en hétre
IIUVBIG] emoatage cacea:
G 301N Zetzsche Koch/Grillzange Walnuss 29.00
30.0 in Geschenkverpackung 5 PCS/PACK
4260107810117 Zetzsche pince a griller/cuisine en noyer
IR emoatage cacea:
G461 B Zetzsche Grillzange Buche 39.00
46.0 in Geschenkverpackung 5 PCS/PACK
4260107810032 Zetzsche pince a griller en hétre
N embatage cadea
G601B Zetzsche grosse Profi Grillzange Buche 49.00
60.0 in Geschenkverpackung 5 PCS/PACK
4260107810018 Zetzsche grande prof. pince a griller en hétre
I embatage cadea

Thermometer / Thermomeétre
5-1060 Digitales Thermometer 29.00
7.5 -40°C - 200 °C 1 PCE
4015177510159 Thermometre digital 10 PCS/PACK
[NNIILTARAAGY ~~ -40-c -200°C
ME217 Digitales Kiichen & BBQ Thermometer 49.00

-50°C - +300 °C 1 PCE

4015177580138 Thermometre a viande digital
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Serie / Série Art. Nr. / N° art.
Klinge / Lame cm

Beschreibung / Description

CHF / FRS

UVP inkl. MwSt.

EAN Code PDV incl. TVA
Schleifservice / Service d'affutage
121 Schleifservice Damastmesser/Keramikmesser 30.00
1 PCE
affGtage pour le couteau damassé/céramique
frais fixes par piece
Lasergravur / Gravure au laser
122 Gravur + Logobearbeitung ab 1 Stiick 30.00
fir Messer, Kartonbox und Holzartikel 1 PCE
Gravure + adaptation de logo a partir de 1 piece
pour couteau, écrin en carton et articles en bois
124 Gravur + Logobearbeitung ab 20 Stiick 10.00
fur Messer, Kartonbox und Holzartikel 1 PCE
Gravure + adaptation de logo a partir de 20 piéces
pour couteau, écrin en carton et articles en bois
Geschenkboxen / Coffret cadeaux
SE-LB Geschenkbox mit Schubladeneinsatz 39.00
3,0x6,5x41 alle Klingenformen bis 27cm 1 PCE
7640146642295 Boite cadeau avec insert de tiroir
|||||| |||||| |||||| ||"|||||I|| toutes les formes de lames jusqu'a 27cm
SE-MB Geschenkbox mit Schubladeneinsatz 35.00
3,0x6,5x34 alle Klingenformen bis 20cm 1 PCE
7640146642288 Boite cadeau avec insert de tiroir
|”I|| ”"” ”"" |||||”|||” toutes les formes de lames jusqu'a 20cm
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cknife

SWISS knife
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