PRESSEMITTEILUNG MASAHIRO MEETS CECO

Spezialisten handgefertigter japanischer Kiichenmesser

Die beiden Spezialisten in Sachen handgefertigter japanischer Kiichenmesser — Masahiro
Schweiz und CeCo Itd. — gehen gemeinsame Wege. Einerseits um Synergien zu nutzen,
andererseits um mit einem gemeinsamen Auftritt noch naher beim Kunden zu sein.

Beat Imhof, Masahiro Schweiz, und Michael
Bach, CeCo Itd gehen gemeinsame Wege

Masahiro vertritt mit seinem Online Shop
WWWw.japan-messer.ch eine typisch
japanische Messerkultur. Das breite
Sortiment wird nebst der Marke Masahiro
mit handgefertigten speziell Japanischen
Messern kleiner Messerschmieden oder
Natur-Schleifsteinen mit einem letzten
Schliff eines Samurais abgerundet.

www.japan-messer.ch, u.a. mit hochwertigen
japanischen Masahiro Messern

Der CeCo Online Shop www.welt-der-
messer.ch bietet ein breites, gehobenes
Sortiment an handgefertigten Messern und
Schneidutensilien aus Japan und Solingen
sowie Schneidbretter, Messerblécke und
praktische Kichenhelfer, wie z.B. von
Microplane®.

www.welt-der-messer.ch, mit hochwertigen
Messern und scharfen Microplane® Reiben

Das Lager, die Distribution sowie der
Versand aller Masahiro Produkte werden
neu von CeCo ltd. organisiert. Herr Beat
Imhof, welcher die Marke Masahiro mit viel
Engagement bestens in der gehobenen
Schweizer Gastronomie etabliert hat, freut
sich, neuen und bestehenden Kunden mit
seinem Knowhow zur Verfigung zu
stehen und sich nun vermehrt auf die
Verkaufsaktivitaten und den erfolgreichen
Weiterausbau der Marke konzentrieren zu
kdnnen.

Wir  sind Uberzeugt, dass die
Zusammenarbeit von Masahiro Schweiz
und CeCo die beiden Produktesortimente
auf perfekte Art ergéanzt.

Ecoboards aus Australien

Faszination aus Handwerk, Technik und Design

CeCo Ltd. ist offizieller Distributionspartner fur die Marken:

Kai Damaststahimesser, Kyocera Keramikmesser, Masahiro
japan. Kichenmesser und die Manufakturen Gude, Windmihle,
triangle, POTT, mono aus Solingen, Microplane® aus USA und

Fachhandlerverzeichnis: www.ceco.ch. Tel: 032 322 97 55.




